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Նախաբան

Հատապտղային ալկոհոլային խմիչքներն առանձնահա
տուկ տեղ են զբաղեցնում ՀՀ սպառողական շուկայում։
Որպես գյուղատնտեսականարտադրության ճյուղ՝ալկո
հոլային խմիչքների արտադրությունը զգալի տեսակա
րարկշիռէկազմումՀՀհամախառններքինարդյունքում
(Ն.Բ.Կազումովևուրիշ.,2013):

Ըստ վիճակագրական տվյալների՝ տարեցտարի Հայաս
տանում արտադրվում են ավելի որակյալ ալկոհոլային
խմիչքներ:

Հատապտղային ալկոհոլային արտադրանքի հիմնական
հումքըմշակովիևվայրիբույսերիպտուղներնեն։Հայկա
կան հատապտղայինալկոհոլայինխմիչքները որակովև
համայինփնջիհարստությամբչենզիջումխաղողիդասա
կանխմիչքներին։

Բացիավանդականգինուխաղողիտեսակներից՝Հայաս
տանում զարգացած է նաև խնձորի, տանձի, ծիրանի և
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այլմրգերի,հատկապեսհատապտուղներիմշակությունը։
Մրգային և հատապտղային գինիները պարունակում են
մեծքանակությամբվիտամիններ՝B1, B2, B12, PP, C,պան
տոթենիկթթուևֆոլաթթու,ինչովևպայմանավորվումեն
տարածաշրջանայինհումքիցդրանցարտադրությանհե
ռանկարները(А.А.Салмин,Ю.В.Приходько,2007):

Ներկայումս զգալի հետաքրքրություն ներկայացնող հա
տապտղային ալկոհոլային խմիչքների արտադրությու
նըենթադրում էինչպեսավանդականտեխնոլոգիաների
կատարելագործում,այնպես էլ նորարարությունների կի
րառում։Թեևհայրենականգինիարտադրողները լիովին
ապահովումենխաղողիգինիներիպահանջարկըշուկա
յում,այնուամենայնիվառկաէմրգայինևհատապտղային
գինիներիպակաս։

Հայաստանի տարածքում աճում են արժեքավոր վայրի
հատապտուղներ,այդթվում՝չիչխան։Հարկէնշել,որվայ
րիչիչխանիընդարձակթավուտներովհարուստէհատկա
պեսՍևանիավազանը։

ՏԵՂԵԿՈ ՒԹՅՈ Ւ Ն

Ուսումնասիրվել է Սևանի ավազանում աճող վայրի չիչխանի պտուղների
(պտղամիս, սերմ, կեղև) քիմիական կազմը։ Չիչխանի պտուղներից պատ
րաստվել է հատապտղային ալկոհոլային խմիչք։ Որոշվել են ստացված
գինենյութի և հատապտղային ալկոհոլային խմիչքի ֆիզիկաքիմիական ու
զգայաբանականցուցանիշները։

Վայրի չիչխանի պտուղներից ստացված խմիչքը պարունակում է բնական
կենսաբանականակտիվնյութեր,ուստիմշակվածտեխնոլոգիայիկիրառմամբ
կարելի է ապահովել հատապտղային ալկոհոլային արժեքավոր խմիչքների
արտադրություն։

ԱՄՓՈՓԱԳԻՐ
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Չիչխանը (լատ.՝ Hippophae) դասվում է փշատազգինե
րի ընտանիքի տերևաթափ ծառերի կամ թփերի ցեղին
(www.econews.am)։Այնհայտնիէնաևփշարմավ,ձիափ
շատ, ձիափուշ, ձորի փուշ անուններով: Գոյություն ու
նի չիչխանի երեք տեսակ։ Հայաստանում տարածված է
միայն չիչխան դժնիկանմանը (Hippophae rhamnoides),
որը երկտուն է, արական ծաղիկները խմբված են կարճ
հասկերում, իգականները՝ տերևանութներում։ Ծաղկում
էապրիլմայիսամիսներին։Պտուղըհյութալիէ,նարնջա
գույնկարմրավուն, գնդաձև կամ էլիպսաձև, ճյուղերին
կպած,պարունակումէC, E, P, K, B1, B2, B6 վիտամիններ,
կարոտին (Aնախավիտամին), թթուներ (խնձորաթթու,
գինեթթու,ֆոլաթթու),շաքար,իսկսերմերը՝ յուղ,տոկո
ֆերոլ,կարոտին (А.Я.Земцоваидр.,2019)։Տարածված
է հատկապեսՍյունիքի,Վայոց ձորի մարզերում,Սևանի
ավազանում։Աճումէգետահովիտներում,ճահճուտներում
ևայլխոնավվայրերում։Չիչխանիծառիբարձրությունը
կարողէհասնելմինչև10մ,ճյուղերըփշոտեն,մատղաշ
ընձյուղները՝արծաթագույն։Տերևներըմանրեն,հերթա
դիր, պարզ, գծանշտարաձև, վերևից՝ կանաչ, ներքևից՝
սպիտակ,արծաթավուն։



Նյութըևմեթոդները

ՀետազոտություննիրականացվելէՀայաստանիտարած
քումաճողվայրի չիչխանիպտուղներիցհատապտղային
ալկոհոլայինխմիչքիարտադրությանտեխնոլոգիանհիմ
նավորելունպատակով։

Խնդիրէդրվել՝

բացահայտելՍևանիավազանումաճողվայրիչիչխանի՝
հատապտղայինալկոհոլայինխմիչքստանալունպատա
կովորպեսհումքօգտագործումը,

 ուսումնասիրել վայրի չիչխանիպտուղների (պտղամիս,
սերմ,կեղև)քիմիականկազմը,

փորձարկել չիչխանիպտուղներիցալկոհոլայինխմիչքի
արտադրությանտեխնոլոգիան,

որոշելգինենյութիևպատրաստիարտադրանքիֆիզի
կաքիմիականուզգայաբանականցուցանիշները։

Փորձարարականուսումնասիրությանենենթարկվել2021թ.
սեպտեմբերին Սևանիավազանից հավաքված վայրի չիչ
խանիպտուղները։Հետազոտությանընթացքումկիրառվել
ենվերլուծականևփորձարարականմեթոդներ։Որոշվելէ
չիչխանի,ինչպեսնաևգինենյութիքիմիականկազմը։

ՏիտրվողթթվությունըգնահատվելէըստԳՕՍՏISO750
2013ի,ակտիվթթվությունը՝pH150MIմակնիշիpHմետ
րով:Ճարպի,խոնավության, չորնյութերի, սպիտակուցի,
մոխրի, ածխաջրերի, թաղանթանյութի, սպիրտի պարու
նակությունըևգինենյութիշաքարայնությունըորոշվելեն
համապատասխանԳՕՍՏերի(ԳՕՍՏ8756.2189,ԳՕՍՏ
339772016, ԳՕՍՏ 250112017, ԳՕՍՏ 25555.491,
ԳՕՍՏ 2617691, ԳՕՍՏ 316752012, ԳՕՍՏ 1319273,
ԳՕՍՏ320952013,ԳՕՍՏ1084691)հիմանվրա։

Արդյունքներըևվերլուծությունը

Սևանի ավազանում աճող վայրի չիչխանի պտուղների
տեխնոլոգիական ցուցանիշների գնահատման նպատա
կովորոշվելէպտուղներիքիմիականկազմը(աղ.1)։

Հետազոտության արդյունքների համաձայն՝ չիչխանի
պտուղները պարունակում են օրգանիզմին անհրաժեշտ
հիմնականօրգանականնյութերը(սպիտակուցներ,լիպիդ
ներ, ածխաջրեր, հանքային նյութեր, օրգանական թթու
ներ), իսկ դրանց pHը մոտ է մարդու ստամոքսահյութի
ակտիվթթվայնությանցուցանիշին:

Չիչխանի պտուղներից ալկոհոլային խմիչք ստանա
լու համար պատրաստվել է քաղցու (З.Н. Кишковский,                        
А.А. Мержаниан, 1984)։

Չիչխանի պտուղները նախ խնամքով մաքրվել են աղ
բից և ճյուղերից։ Ուշադրություն է դարձվել, որ հնարավո
րինսպահպանվեն կեղևի մակերեսին գտնվող ծաղկափո
շին և բնականխմորասնկերը։ Մաքրած 9 կգպտուղները
տրորվել են մինչև հյութի անջատումը։ Այնուհետև տրոր
ված զանգվածը լցվել է խմորման համար նախատեսված
20 լիտրանոց պահամանի մեջ, ապա անընդհատ խառ
նելովավելացվել է 3 լ 2325 0C ջեմաստիճանի ջուր, իսկ
վերջում աստիճանաբար, չդադարեցնելով խառնումը՝
3կգշաքարավազ(1ականկիլոգրամմասնաբաժիններով)։

Աղյուսակ1.Սևանիավազանումաճողչիչխանիպտուղներիքիմիականկազմը*

Հետազոտման
օբյեկտը

pH
Թթվություննըստ
խնձորաթթվի

Մասնաբաժինը,%

ածխաջրեր սպիտակուցներ ճարպեր խոնավություն մոխիր թաղանթանյութ

Կեղև 3,42 2,4 18,9 11,9 34,8 9,3 5,6 15,8

Պտղամիս 3,60 3,12 6,6 4,2 10,8 67,9 1,2 6,8

Սերմեր 6,32 0,83 9,7 25,8 38,9 5,8 11,6 9,9

Քուսպ 5,32 1,08 17,8 18,9 36,3 7,9 9,2 10,8

*Կազմվելէհեղինակներիկողմից։
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Ստացված զանգվածը հերմետիկորեն փակվել է. հիդրո
փականիմիջոցովապահովվելէգազերիհեռացումը։Խմո
րումնընթացելէ18250Cջերմաստիճանիպայմաններում։

Չիչխանի պտուղներում լիպիդների բարձր պարունա
կությամբպայմանավորված՝առաջինմիքանիշաբաթնե
րի ընթացքում գոյացել է յուղային ֆրակցիա (թաղանթի
տեսքով),որըհեռացվելէչժանգոտվողպողպատիցպատ
րաստված թիթեղի օգնությամբ։ Խմորումն անընդհատ
ակտիվ վիճակումպահելու համարխմորվող զանգվածն
օրվա ընթացքում մի քանիանգամխառնվել է։ Դիտար
կումներըկատարվելենհինգամիս։Այդընթացքումորոշ
վելեն չիչխանիցպատրաստվածգինենյութիֆիզիկաքի
միականցուցանիշները(աղ.2)։

Խմորման ավարտին չիչխանի քաղցուն անջատվել է
նստվածքիցևֆիլտրվել։Այնուհետևորոշվելենչիչխանի
պտուղներիցպատրաստվածալկոհոլայինխմիչքիֆիզի
կաքիմիականևզգայաբանականցուցանիշները(աղ.3):

Աղյուսակ2.Սևանիավազանումաճողվայրիչիչխանի
պտուղներից ստացված գինենյութի բնու
թագիրը*

Հետազոտման
օբյեկտը

Ֆիզիկաքիմիականցուցանիշներ
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,%

Չիչխանի
գինենյութ

2,6 7,9 0,42 12,8 11,8

Աղյուսակ 3. Սևանի ավազանում աճող վայրի չիչխանի
պտուղներիցստացվածալկոհոլայինխմիչ
քիբնութագիրը*

Ֆիզիկաքիմիական
ցուցանիշներ

Նյութիպարունակությունը
100մլ-իհաշվով

Ջուր,% 88,2

Սպիտակուց,% 1,2

Ճարպ,% 5,2

Շաքար,% 4,2

Թաղանթանյութ,% 0,2

Զգայաբանական
գնահատականը

Ըմպելիքինբնորոշհաճելիհամովև
յուրահատուկբուրմունքով,միասեռ,

բացդեղինգունավորմամբ

*Կազմվելենհեղինակներիկողմից։

Ըստ աղյուսակ 3ում ամփոփված տվյալների՝ չիչխանի
պտուղներից պատրաստված ալկոհոլային խմիչքում չոր
նյութերիպարունակությունըկազմումէ10,8%,ինչըվկա
յումէսննդայինբարձրհագեցվածությանմասին։

Հատկապես ուշագրավ է, որ վայրի չիչխանի պտուղնե
րիցպատրաստվածալկոհոլայինխմիչքիքաղցուն լավէ
խմորվումվայրիխմորասնկերով,իսկպատրաստիխմիչքն
ունիբարձրսննդայինարժեք։

Չիչխանի պտուղներից ստացված գինենյութը հատա
պտղայինալկոհոլայինխմիչքիարտադրությանտեխնոլո
գիայումկիրառելըպայմանավորվածէվիտամինների(C, 
P, B1, B2, B3, B6, B9, E, K),օրգանականթթուների(խնձո
րաթթու, գինեթթու, բենզոյական թթու), կարոտինոիդնե
րի,ֆենոլայիննյութերիևդաբաղանյութերի,ինչպեսնաև
մակրո և միկրոտարրերի արժեքավոր բաղադրությամբ։
Բացի այդ՝ նման հումքի օգտագործումն ապահովում է
բարձր կենսաբանական արժեք ունեցող խմիչքների ար
տադրություն(Н.А.Мехузла,А.Л.Панасюк,1984):

Եզրակացություն

Հիմքընդունելով,որբնականհումքիցստացվածխմիչք
ները պարունակում են մեծ քանակությամբ սննդարար
և համային նյութեր՝ ուսումնասիրվել է վայրի չիչխանի
պտուղներից հատապտղային ալկոհոլային խմիչքի ար
տադրության տեխնոլոգիան։ Մասնավորապես որոշվել
ենՍևանիավազանումաճողվայրիչիչխանիպտուղների
քիմիականկազմը,ստացվածգինենյութիևպատրաստի
արտադրանքի ֆիզիկաքիմիական ու զգայաբանական
ցուցանիշները։

Հետազոտությամբհիմնավորվելէ,որբնականկենսաբա
նականակտիվնյութերիպարունակությանշնորհիվվայրի
չիչխանիպտուղներից ստացվածխմիչքիտեխնոլոգիայի
կիրառումըկարողէապահովելհատապտղայինալկոհո
լայինարժեքավորխմիչքներիարտադրություն։
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The Use of Wild Sea Buckthorn Berries as a Raw Material for the Production of Fruit                                                                     
and Berry Alcoholic Drink
M.R. Vardanyan, H.Zh. Ter-Movsesyan
Armenian National Agrarian University

Keywords: wild sea buckthorn, wine material, fruit and berry alcoholic beverage, sea buckthorn alcoholic drink, physical 
and chemical parameters 

A b s t r a c t .  The chemical composition of wild buckthorn berries (fruit pulp, seed, shell) grown at the Sevan basin has 
been investigated. Fruit and berry alcoholic beverage has been produced from the buckthorn berries. The physicochemical 
and organoleptic indices of the produced wine material and fruit and berry alcoholic beverage has been determined. 
The beverage produced from the wild buckthorn contains natural bioactive substances, and hence, due to the developed 
technology the production of high-value fruit and berry alcoholic drinks can be ensured.

Использование плодов дикорастущей облепихи в качестве сырья для производства               
плодово-ягодного алкогольного напитка
М.Р. Варданян, А.Ж. Тер-Мовсесян
Национальный аграрный университет Армении

Ключевые слова: дикорастущая облепиха, виноматериал, плодово-ягодный алкогольный напиток, 
облепиховый алкогольный напиток, физико-химические показатели

А н н о т а ц и я .  Исследован химический состав плодов (мякоти, семян, кожуры) дикой облепихи, произрастаю-
щей в бассейне озера Севан. Из ягод облепихи был получен плодово-ягодный алкогольный напиток. Определены 
физико-химические и органолептические показатели полученного виноматериала и готового продукта. 
Напиток, изготовленный из плодов дикорастущей облепихи, содержит натуральные биологически активные веще-
ства, поэтому благодаря разработанной технологии можно обеспечить производство ценного плодово-ягодного 
алкогольного напитка.
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