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 Նա խա բան

 Հա յաս տա նում վար դա գույն գի նի նե րի ար տադ րութ­
յունն այդ քան էլ զար գա ցած չէ, թեև առ կա են հա մա­
պա տաս խան գրե թե բո լոր պայ ման նե րը:  Հարկ է նշել, 
որ, ի տար բե րութ յուն ներ կա շու կա յա կան հա րա բե­
րութ յուն նե րի պայ ման նե րում ո րակ յալ գի նեմ թեր քի 
պա հան ջար կի և ս պառ մա նը ներ կա յաց վող պա հանջ­
նե րի, նախ կին ԽՍՀՄ տա րած քում ար ժե քա վոր գի նի նե­
րի ար տադ րութ յան պա հան ջարկ չկար։ 

 Զար գա ցած երկր նե րում ներ կա յումս մեծ ծա վալ է կազ­
մում վար դա գույն գի նի նե րի սպա ռու մը, ին չը կա րող է 
խթա նել հայ կա կան գի նե գոր ծա կան ձեռ նար կութ յուն­
նե րում գի նու այս տե սա կի ար տադ րութ յու նը:
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 Վար դա գույն գի նին պա րու նա կում է մար դու օր գա նիզ­
մի հա մար օգ տա կար նյու թեր, ո րոնք բա րե լա վում են 
օր գա նիզ մում ած խաջ րա յին, ա զո տա յին, հան քա յին 
փո խա նա կութ յու նը: Ու շագ րավ է, որ վար դա գույն գի­
նի նե րը հա րուստ են քի միա կան տար րե րով՝ ման գան, 
ֆտոր, վա նա դիում, յոդ, տի տան, կո բալտ, կա լիում, 
ֆոս ֆոր, ռու բի դիում։  Վեր ջինս բա րեն պաստ ազ դե­
ցութ յուն է գոր ծում նյար դա յին հա մա կար գի բջիջ նե րի 
վրա (Դ.Հ.  Դա նիել յան, 1973, З.Н. Кишковский, 1964):

 Գի նեն յու թի ֆի զի կա քի միա կան ցու ցա նիշ նե րի ո րոշ­
մա նը զու գա հեռ կար ևոր վում են զգա յա բա նա կան 
ա նա լիզ նե րը: Դ րանց մի ջո ցով կա րե լի է հա մա կող մա­
նի և հս տակ պատ կե րա ցում կազ մել գի նու ո րա կի, հա­
մի և  բույ րի, ինչ պես նաև տե ղի ու նե ցող պրո ցես նե րի 

Տ Ե Ղ Ե Կ Ո Ւ Թ Յ Ո Ւ Ն

Հայաստանում գնալով աճում է որակյալ և յուրահատուկ գինիների պա­
հանջարկը: Ուստի հետազոտություններն իրականացվել են խաղողի 
Հաղ թանակ սորտից միջազգային չափորոշիչներին համապատասխան 
վարդագույն գինու արտադրության տեխնոլոգիա մշակելու, ներդնելու և 
կա տարելագործելու նպատակով։

Փորձերի ընթացքում խաղողի նշված սորտից տարբեր տեխնոլոգիաներով 
պատրաստվել են վարդագույն գինիներ և կատարվել քաղցուի ու գինե­
նյութի մի շարք ֆիզիկաքիմիական և զգայաբանական ցուցանիշների 
հետազոտություններ:

Հատկանշական է, որ ստացված գինին արդեն առկա է շուկայում և 
ինքնա  տիպ բրենդի շնորհիվ արժանացել է սպառողների դրական 
գնահատականին:

Ա Մ Փ Ո Փ Ա Գ Ի Ր
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թե րի տեխ նո լո գիա կան ա ռանձ նա հատ կութ յուն նե րը, 
խա ղո ղի ջարդ ված զանգ վա ծից քաղ ցուն ա ռանձ նաց­
վել է զու գա հե ռա բար ե րեք տար բեր մե թոդ նե րով.

1. Վերց վել է ինք նա հոս քաղ ցուն: 

2. Ա ռանձ նաց վել են մամլ ման բո լոր ֆրակ ցիա նե րը 
(մինչև 1,2 Bar)։ 

3. Քաղ ցուն ան ջատ վել է սեն յեի մե թո դով: 

Ս տույգ և  մի ջի նաց ված ստա տիկ տվյալ ներ ստա նա լու 
հա մար յու րա քանչ յուր նմու շից ա ռանձ նաց վել է ե րե­
քա կան են թան մուշ:  Քաղ ցո ւի նմուշ ներն ա ռան ձին­
ա ռան ձին լցվել են պա հա ման նե րի մեջ և  հո վաց վել 
մինչև 15 0C: Ե րեք նմուշ նե րի հա մար ի րա կա նաց վել են 
միև նույն տեխ նո լո գիա կան պրո ցես նե րը:  Պար զեց ման 
նպա տա կով քաղ ցո ւի նմուշ նե րին ա վե լաց վել է բեն տո­
նիտ:  Հա ջորդ օ րը կա տար վել է փոխլ ցում, ո րից հե տո 
նմուշ նե րին ա վե լաց վել է միև նույն շտա մի խմո րա­
սունկ: Խ մոր ման եր րորդ օ րը կա տար վել է գի նեն յու թի 
օ դա հա րում, ո րի ըն թաց քում ա վե լաց վել է խմո րասն կե­
րի սննդան յութ: Խ մո րումն ըն թա ցել է 18­19 0C ջեր մաս­
տի ճա նում, ա վար տից հե տո կա տար վել է փոխլ ցում 
և  ա վե լաց վել կա լիու մի մե տա բի սուլ ֆիտ: Այ նու հետև 
գի նեն յու թի նմուշ նե րի և  մա քուր նստված քի խառն ման 
նպա տա կով ժա մա նակ առ ժա մա նակ կա տար վել է բա­
տո նաժ (battonage): Այն հնա րա վո րութ յուն է տա լիս գի­
նեն յու թը զերծ պա հել օք սի դա ցու մից և դ րան հա ղոր դել 
բնո րոշ համ և  բույր:  Գի նեն յու թե րի պահ պան ման ըն­
թաց քում կա տար վել են լրալ ցում ներ:

Ս տաց ված գի նեն յու թե րը հե տա զոտ վել են ինչ պես ֆի­
զի կա քի միա կան, այն պես էլ զգա յա բա նա կան մե թոդ­
նե րով (ե ռանկ յու նա յին և  հա մե մա տա կան մե թոդ ներ), 
ո րոնք ե րաշ խա վոր ված են  Խա ղո ղի և  գի նու մի ջազ գա­
յին կազ մա կեր պութ յան (OIV) կող մից և  բա վա րա րում 
են մի ջազ գա յին ստան դարտ նե րի պա հանջ նե րը (OIV, 
2016, ISO 5495:2005, ISO 4120:2021):

Արդ յունք նե րը և  վեր լու ծութ յու նը

 Խա ղո ղը և  գի նին պա րու նա կում են ած խաջ րեր, օր­
գա նա կան թթու ներ, ֆե նո լա յին և  ա զո տա յին նյու թեր, 
հան քա յին տար րեր և  այլն:  Խա ղո ղի վե րամ շակ ման 
ժա մա նակ այդ նյու թե րը նախ անց նում են քաղ ցո ւի, 
ա պա՝ գի նու մեջ, են թարկ վում բարդ փո խար կում նե­
րի և  ա ռա ջաց նում բազ մա թիվ նոր միա ցութ յուն ներ: 
 Հարկ է նշել, որ այդ փո խար կում նե րի և  ա ռա ջա ցած 
նոր միա ցութ յուն նե րի տե սակ նե րը պայ մա նա վոր ված 
են գի նու պատ րաստ ման տեխ նո լո գիա յով։ Ուս տի խա­
ղո ղի միև նույն սոր տից տար բեր տեխ նո լո գիա նե րով 
պատ րաստ ված գի նի նե րը տար բեր վում են քի միա կան 
բա ղադ րութ յամբ (Ա.Հ.  Գաբ րիել յան, 2021, P. Ribéreau-
Gayon, D. Dubourdieu, 2006):

ազ դե ցութ յուն նե րի մա սին: Ըստ ու սում նա սի րութ յան 
նպա տա կի, գի նե գոր ծա կան պրո ցես նե րի ազ դե ցութ­
յան և  կար ևոր վող ցու ցա նիշ նե րի փո փո խութ յան՝ կա­
րե լի է կի րա ռել զգա յա բա նա կան ա նա լի զի տար բեր 
մե թոդ ներ: Ընդ ո րում՝ այդ մե թոդ նե րը հնա րա վոր է 
կի րա ռել համ տե սի հմտութ յուն նե րին տի րա պե տող 
հա մա պա տաս խան մաս նա գետ նե րի ներգ րավ մամբ                             
(Ա.Հ.  Գաբ րիել յան, 2021):

Ն յու թը և  մե թոդ նե րը

 Հե տա զո տութ յուն ներն ի րա կա նաց վել են խա ղողի 
 Հաղ թա նակ սոր տից մի ջազ գա յին չա փո րո շիչ ներին հա­
մա պա տաս խան վար դա գույն գի նու արտադրութ յան նոր 
տեխ նո լո գիա մշա կե լու, ներդ նե լու և   կա տա րե լա գոր ծե լու 
նպա տա կով:

 Հաղ թա նակ սոր տը տե ղա կան սե լեկ ցիոն, ու շա հաս 
տեխ նի կա կան սորտ է, ստաց վել է  Սո րոկ  Լետ Օկտ­
յաբր յա ( Կոպ չակ x Ա լի կանտ  Բու շե) և  Սա պե րա վի սոր­
տե րի տրա մա խաչ մամբ։

 Սե ղա նի վար դա գույն ա նա պակ գի նի պատ րաս տե լու 
հա մար խա ղո ղի բեր քա հա վա քը կա տար վել է տեխ նի կա­
կան հա սու նաց ման շրջա նում (մի ջին շա քա րայ նութ յու նը՝ 
215 գ/լ, մի ջին տիտր վող թթվութ յու նը՝ 6­7 գ/լ): Այ գի նե րից 
հումքն ար տադ րա մաս է տե ղա փոխ վել փոքր տա րա նե­
րով, որ պես զի չվնաս վի։ Այ նու հետև այն կշռվել է, լցվել 
սնող բուն կե րի մեջ, որ տեղ, ըստ խա ղո ղի ո րա կի, ա վե­
լաց վել է կա լիու մի մե տա բի սուլ ֆիտ:

Մ թեր վող խա ղո ղի ֆի զի կա քի միա կան հե տա զո տութ յուն­
նե րի արդ յունք նե րը ներ կա յաց ված են աղ յու սակ 1­ում։

 Խա ղո ղը չան չան ջատ վել է, ջարդ վել գրտնա կա յին ջար­
դիչ նե րով, մո նո պոմ պի մի ջո ցով մա տուց վել §խո ղո վա­
կում խո ղո վակ տե ղա կայ ված¦ տի պի ջեր մա փո խա­
նա կիչ, որ տեղ ջարդ ված զանգ վա ծը հո վաց վել է մինչև              
12 0C։ Այ նու հետև, հաշ վի առ նե լով ընտր ված գի նեն յու­

Աղ յու սակ 1. Մ թեր վող խա ղո ղի ֆի զի կա քի միա կան հե­
տա զո տութ յուն նե րի արդ յունք նե րը*

 Շ
ա

 բ
ա

 թ
ա

 կ
ա

ն
 

չա
 փ

ո
ւմ

 ն
ե
ր

Brix pH

 Տ
ի
տ

ր
 վ

ո
ղ

 
թ

թ
վ

ո
ւթ

 յո
ւ ն

ը
, 

գ
/դ

մ
3

APA

Խ
ն
 ձ
ո
 ր
ա

թ
 թ

ո
ւ,

 
գ

/լ

NH4
+

1 14,7 3,15 8,8 186 1,6 92,3

2 18,2 3,3 6,9 234 1,3 111,9

3 21,6 3,48 6,2 293 1,0 143,2

* Կազմ վել է հե ղի նա կի կող մից։
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Աղ յու սակ 2.  Գի նեն յու թե րի ֆի զի կա քի միա կան հե տա­
զո տութ յուն նե րի արդ յուն ք նե րը*

 Գի նեն յու թեր 
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1­ին գի նեն յութ 12,8 1,0 3,4 0,41 5,1

2­րդ  գի նեն յութ 12,5 1,0 3,25 0,45 5,4

3­րդ  գի նեն յութ 12,6 1,0 3,4 0,39 5,3

Ե րեք տար բեր տեխ նո լո գիա նե րով պատ րաստ ված 
գի նեն յու թե րի ֆի զի կա քի միա կան ցու ցա նիշ նե րի հե­
տա զո տութ յան արդ յունք ներն ամ փոփ ված են աղ­
յու սակ 2­ում: Ըստ ընդ հա նուր ֆի զի կա քի միա կան 
ցու ցա նիշ նե րի՝ գի նեն յու թերն ա ռանձ նա պես չեն տար­
բեր վում միմ յան ցից:  Սա կայն կոնկ րետ տեխ նո լո գիա­

Աղ յու սակ 3.  Ընդ հա նուր ֆե նոլ նե րի պա րու նա կութ յու նը 
քաղ ցո ւի և  գի նեն յու թի նմուշ նե րում*

Ն մուշ ներ
Ընդ հա նուր ֆե նոլ ներ,

 մգ/լ

1­ին քաղ ցու 422

2­րդ  քաղ ցու 638

3­րդ  քաղ ցու 457

1­ին գի նեն յութ 356

2­րդ  գի նեն յութ 493

3­րդ  գի նեն յութ 375

* Կազմ վել է հե ղի նա կի կող մից։ 

1.0
2.0
3.0
4.0
5.0
6.0
7.0
8.0
9.0

10.0

Գույնի 
ինտենսիվություն

Մերձարևադարձային 
մրգեր
Կարմիր մրգեր

Սև մրգեր

Բուսական բույրեր

Բույրի 
ինտենսիվություն

Կորիզավոր մրգեր

Ցիտրուսային մրգեր

Քաղցրություն
ԹթվությունԱլկոհոլ

Դառնություն

Համի 
ինտենսիվություն

Ներդաշնակություն

Ամբողջականություն

Մարմին

Որակ

Գինու ներուժ

Խաղողի ներուժ

1-ին գինենյութ 2-րդ գինենյութ 3-րդ գինենյութ

Գծ. Հետազոտվող գինենյութերի բնութագրիչների շրջագիծը՝ 
Aroma wheels (կազմվել է հեղինակի կողմից):

կան ա ռանձ նա հատ կութ յուն նե րով պայ մա նա վոր ված՝ 
գրանց վել են ո րո շա կի տար բե րութ յուն ներ, ո րոնք էա­
կա նո րեն չեն կա րող ազ դել գի նեն յու թե րի ո րա կա կան 
հատ կա նիշ նե րի վրա:

 Հե տա զո տութ յուն նե րի ըն թաց քում ո րոշ վել է նաև գի­
նեն յու թե րում պա րու նակ վող ընդ հա նուր ֆե նոլ նե րի 
քա նա կութ յու նը: Ըստ աղ յու սակ 3­ի՝ գի նե գոր ծա կան 
պրո ցես նե րի ըն թաց քում ֆե նո լա յին նյու թե րի քա նա­
կութ յու նը նվա զել է:  Թեև բո լոր նմուշ նե րում գրանց վել 
են վար դա գույն գի նի նե րի հա մար բա վա կան բարձր 
ցու ցա նիշ ներ: 1­ին գի նեն յու թում (ինք նա հոս քաղ ցո ւից 
ստաց ված) ընդ հա նուր ֆե նոլ նե րի պա րու նա կութ յու նը 
կազ մել է  նվա զա գույն քա նա կութ յուն, ին չը կա րե լի է 
դի տար կել որ պես վար դա գույն գի նու պատ րաստ ման 
դրա կան ցու ցա նիշ:

Զ գա յա բա նա կան գնա հատ ման զու գակց ված հա մե մա­
տութ յան մե թո դով վեր լու ծութ յան հա մա ձայն՝ նմուշ նե­
րի զգա յա բա նա կան բնու թագ րե րը զգա լիո րեն տար բեր 
են։  Համ տե սող նե րի մեծ մա սը նա խընտ րել է ինք նա հոս 
քաղ ցո ւից ստաց ված գի նեն յու թը։

 Հիմք ըն դու նե լով զգա յա բա նա կան ա նա լի զի ե ռանկ­
յու նա յին մե թո դը՝ կա րե լի է պնդել, որ ինք նա հոս քաղ­
ցուից ստաց ված գի նեն յութն էա կա նո րեն չի տար բեր­
վում սեն յեի մե թո դով պատ րաստ ված նմու շից, սա կայն 
զգա լիո րեն տար բեր վում է մամլ մամբ ստաց ված գի­
նեն յու թից։  Համ տե սող նե րի գե րակ շիռ մա սը, հաշ վի 
առ նե լով ներ քին և  ար տա քին շու կա նե րում վար դա­
գույն գի նի նե րին ներ կա յաց վող պա հանջ նե րը, որ պես 
գե րա դա սե լի տար բե րակ ներ են ընտ րել գի նեն յու թի 
1­ին և 3­րդ ն մուշ նե րը։

Ի րա կա նաց վել է նաև գի նի նե րի հա մի և  բույ րի նկա­
րագ րա յին ա նա լիզ, ո րի հի ման վրա կազմ վել է հե տա­
զոտ վող գի նեն յու թե րի բնու թագ րիչ նե րի հա մե մա տա­
կան գծա պատ կե րը: 

Եզրակացություն

Այսպիսով, ըստ հետազոտությունների արդյունքների, 
խաղողի  Հաղթանակ  սորտից  հնարավոր  է  պատ ­
րաստել միջազգային չափորոշիչներին համապա­
տասխանող բարձր որակ վարդագույն գինի: Ուշագրավ 
է, որ ինք նահոս քաղցուից ստացված գինենյութը 
տար բեր վում է մյուս գինենյութերից։ Համեմատաբար 
ավելի բաց գունավորման և թեթև մարմնի շնորհիվ 
այն ընտրվել է որպես գերադասելի տարբերակ: Հարկ 
է նշել, որ ստացված գինին արդեն առկա է շուկայում: 
Այն իր տեսակով միակն է և արժանացել է սպառողների 
դրական գնահատականին:
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Implementing and Improving Technology of Rosé Wine Production from the Grape Variety 
“Haghtanak”

A.H. Gabrielyan

Armenian National Agrarian University

Keywords: rose´ wine, grape, “Haghtanak” variety, alcoholic fermentation, sensory evaluation

A b s t r a c t .  The demand for high quality and unique wines is eventually increasing in Armenia. Therefore, research was 
carried out to develop, introduce and improve a technology for rose wine production from “Haghtanak” grape variety in line 
with international standards.

Throughout the experiments rose´ wines were produced from the mentioned variety through different technologies and 
investigations on some physicochemical and organoleptic indices of must and wine material was carried out.

It is worth mentioning that the produced wine is already available in the market and has won positive reviews from 
consumers due to its unique brand.

Внедрение и усовершенствование технологии изготовления розового вина                                                                                         
из винограда сорта “ахтанак”

А.Г. Габриелян
Национальный аграрный университет Армении 

Ключевые слова: розовое вино, виноград, сорт “ахтанак”, спиртовое брожение, органолептическое 
исследование

А н н о т а ц и я .  В Армении с годами возрастает потребность в качественных и уникальных винах. Следовательно, 
целью исследований была разработка, внедрение и усовершенствование технологии производства соответст-
вующего международным стандартам розового вина из сорта винограда “ахтанак”.

В ходе опытов из отмеченного сорта винограда разными технологиями были изготовлены розовые вина и проведен 
целый ряд исследований физико-химических и органолептических показателей сусла и винматериала. 

Примечательно, что полученное вино уже существует на рынке и благодаря оригинальному бренду получило 
положительные оценки потребителей.
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