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 Նա խա բան

Հա մաշ խար հա յին տնտե սութ յան գլո բա լաց ման և  ին­
տեգ րաց ման ներ կա պայ ման նե րում պա րե նով ա պա­
հով վա ծութ յունն ու պա րե նա յին անվ տան գութ յու նը 
յու րա քանչ յուր պե տու թյան գե րա կա խնդիր նե րից են:

Պա րե նա յին անվ տան գութ յան ա պա հով ման ո լոր­
տում Հա յաս տա նի Հան րա պե տու թյան տնտե սա կան 
քա ղա քա կա նութ յունն ի րա կա նաց վում է մի ջազ գա յին 
ի րա վուն քի նոր մե րին հա մա պա տաս խան՝ հիմք ըն դու­
նե լով քա ղա քա ցի նե րի լիար ժեք և  անվ տանգ սնվե լու 
ի րա վուն քի ա պա հո վու մը: Ուս տի պա րե նա յին ապ­
րանք նե րի, մաս նա վո րա պես կաթ նամ թեր քի անվ տան­
գութ յան ա պա հո վու մը տնտե սա կան և սո ցիա լա կան 
հիմ նախն դիր է:

Ըստ տեխ նի կա կան պա հանջ նե րի՝ կո վի կա թը պետք է 
ստաց վի ին ֆեկ ցիոն հի վան դութ յուն նե րի նկատ մամբ 
ա պա հով տնտե սու թյուն նե րում պահ վող ա ռողջ կեն­
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դա նի նե րից և հա մա պա տաս խա նի ա նաս նա բու ժա կան 
օ րենսդ րութ յանն ու ստան դարտ նե րին:

Հաշ վի առ նե լով կաթ նամ թեր քի (հիմ նա կա նում ոչ գոր­
ծա րա նա յին ար տադ րութ յան) մի ջո ցով ին ֆեկ ցիոն հի­
վան դութ յուն նե րի փո խանց ման ռիս կայ նութ յու նը և 
խնդ րի ար դիա կա նութ յու նը՝ ի րա կա նաց վել են տար բեր 
մար զե րից նմու շառ ված կա թի հսկիչ ստու գում ներ:

Ն յու թը և մե թոդ նե րը

Հե տա զո տութ յան նպա տա կով կա թի նմուշ նե րը վերց­
վել են Եր ևա նից ( Հաղ թա նակ թա ղա մաս), Գե ղար քու­
նի քի ( Հայ րա վանք, Ճամ բա րակ և Ծո վա գյուղ), Ա րա գա­
ծոտ նի (Ա պա րան, Օ հա նա վան, Սաղ մո սա վան, Մուղ նի, 
Կայք (նախ կին Մուլ քի), Վար դե նիս, Ափ նա, Քու չակ, 
Օ շա կան, Կար բի, Ե րին ջա տապ) և Կո տայ քի (Եղ վարդ) 
մար զե րի բնա կա վայ րե րից: Հե տա զո տութ յուն նե րը կա­

Տ Ե Ղ Ե Կ Ո Ւ Թ Յ Ո Ւ Ն

Հոդվածում ներկայացված են պատահական վայրերում վաճառվող, ջեր­
մային մշակման չենթարկված, ոչ գործարանային կաթի հետազոտության 
արդյունքները:

Փորձաքննության ենթարկված բոլոր նմուշներում հայտնաբերվել է սոդա, 
այսինքն՝ կաթը կեղծված է եղել: Զգայաբանական ցուցանիշները ևս չեն 
համապատասխանել ընդունված նորմերին: Որոշ նմուշներում նկատվել 
է բրուցելյոզի, մաստիտի նկատմամբ կասկածելի ռեակցիա: Հետևաբար՝ 
պետք է արգելել պատահական վայրերում կաթի վաճառքը, քանի որ դրա 
սպառումը վտանգավոր է մարդկանց առողջության համար և կարող է 
ինֆեկցիոն հիվանդությունների տարածման աղբյուր դառնալ:

Ա Մ Փ Ո Փ Ա Գ Ի Ր
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տար վել են ՀԱԱՀ­ի ա նաս նա բու ժա կան սա նի տա րա­
կան փոր ձաքն նութ յան, սննդամ թեր քի անվ տան գութ­
յան և հի գիե նա յի ամ բիո նի լա բո րա տո րիա յում:

Զ գա յա բա նա կան փոր ձաքն նութ յամբ ո րոշ վել են հե­
տա զոտ վող կա թի գույ նը, հա մը և հո տը: Գույ նը ո րոշ­
վել է ըստ ստան դար տի. կա թը լցվել է ան գույն ա պա­
կե գլա նի մեջ և դիտ վել ցե րե կա յին լույ սի տակ: Հա մը 
ո րո շե լուց ա ռաջ կաթն անն շան տա քաց վել է, իսկ հո տը 
ո րոշ վել է սեն յա կա յին (մինչև 35 0С) ջեր մաս տի ճա նի 
պայ ման նե րում ա նո թը բա ցե լով կամ կա թը մեկ ա նո­
թից մեկ այլ ա նո թի մեջ լցնե լով (ГОСТ 28283-2015, 
ГОСТ Р 52054-2003):

Հաշ վի առ նե լով կաթ նամ թեր քի կեղ ծում նե րի հնա րա­
վո րութ յու նը՝ ո րոշ վել է կա թում սո դա յի պա րու նա կութ­
յու նը: Սո դան կա թին ա վե լաց վում է թթվայ նութ յան 
չե զո քաց ման և հե տա գա թթվե ցու մը կան խե լու նպա­
տա կով: Այն կա թում թթվա յին մի ջա վայ րը փո խում է 
հիմ նա յի նի և, որ պես պա հա ծո յաց նող նյութ, նպաս­
տում պահ պան ման ժամ կե տի եր կա րաց մա նը: Կա­
թում սո դա յի պա րու նա կութ յու նը ո րոշ վել է ըստ ГОСТ 
24065-80-ի. սո դա յի առ կա յութ յան դեպ քում բրոմ թի մոլ­
կա պույ տի լու ծույթ ա վե լաց նե լուց հե տո կա թի գույ նը 
փո փոխ վում է (բաց կա նա չից մինչև մուգ կա նաչ):

Տու բեր կուլ յո զի մի կո բակ տե րիա նե րով կա թի ախ տոտ­
վա ծութ յու նը ո րոշ վել է Մ.Մ. Դր յա բի նա յի ֆլո տա ցիա յի 
մե թո դով: Հե տա զոտ վող կա թից 50 մլ լց վել է ա պա կե 
շշի մեջ, ա վե լաց վել 50 մլ 5 %­ա նոց կծու նատ րիում, 
լավ խառ նե լուց հե տո 30 րո պե տևո ղութ յամբ տե­
ղադրվել 56-60 0С ջրա յին բաղ նի քում: Այ նու հետև ա վե­
լաց վել են 0,5­1 մլ ք սի լոլ, 60­80 մլ թո րած ջուր, ապա 

շիշը թա փա հար վել է 10 րո պե: Ս տաց ված խառ նուր դը 
տե ղա փոխ վել է վեր ևի մա սը նե ղա ցող փոր ձա նո թի մեջ 
և 45­60 րո պե պահ վել սեն յա կա յին ջեր մաս տի ճա նի պայ­
ման նե րում: Փոր ձա նո թի նեղ մա սում ա ռա ջա ցած օ ղա­
կից պատ րաստ վել է քսուկ, ներկ վել Ցիլ­ Նիլ սե նի ե ղա նա­
կով և դիտ վել  ման րա դի տա կով (В.П. Урбан и др., 2002): 

Կա թի մեջ բրու ցել լա նե րի հայտ նա բե րու մը կա տար­
վել է օ ղա կա յին ռեակ ցիա յի մի ջո ցով: Փոր ձա նո թի մեջ 
լցվել է 2 մլ կաթ, ա վե լաց վել 2 կա թիլ (0,1 մլ) ներկ ված 
հա կա ծին (հե մա տոք սի լի նով ներկ ված բրու ցել լա նե րի 
բակ տե րիա ներ)։ Այ նու հետև կա թում հա կա ծի նը հա վա­
սա րա չափ բաշ խե լու նպա տա կով փոր ձա նո թի պա րու­
նա կութ յու նը թա փա հար վել է, 40 րո պե տևո ղութ յամբ 
տե ղադր վել ջրա յին բաղ նի քում (37-38 0C), ո րից հե տո 
կար դա ցել ենք ռեակ ցիան (В.В. Макаров и др., 2009):

Հե տա զոտ վող կա թում մաս տիտ հայտ նա բե րե լու 
նպատա կով կաթ նաս տու գիչ թի թե ղի յու րա քանչյուր 
փո  սիկի մեջ լցվել է 1­ա կան մլ կաթ և  ա վե լաց վել 
1­ական մլ դի մաս տի նի 5 %­ա նոց լու ծույթ: Ռեակ ցիան 
գրանց վել է ըստ դոն դո ղի ա ռա ջաց ման և գու նա վոր­
ման (Б.Л. Белкин и др., 2007):

Արդ յունք նե րը և վեր լու ծութ յու նը

Ոչ գոր ծա րա նա յին կա թի 16 նմուշ նե րի զգա յա բա նա­
կան (հոտ, գույն, համ) փոր ձաքն նութ յան, ար գել վող 
նյու թի՝ սո դա յի, ինչ պես նաև տու բեր կուլ յո զի, բրու­
ցել յո զի և մաս տի տի հայտ նա բեր ման նպա տա կով կա­
տար ված հե տա զո տութ յուն նե րի արդ յունք նե րը ներ կա­
յաց ված են աղ յու սակ ներ 1­ում և 2­ում:

Աղ յու սակ 1. Կա թի զգա յա բա նա կան գնա հա տու մը*

Բ նա կա վայ րեր  Հոտ  Համ  Գույն  Սո դա յի առ կա յու թյուն

Եր ևան Հաղ թա նակ 
թա ղա մաս

թույլ ար տա հայտ ված 
գո մի հոտ

կա թին 
բնո րոշ

կա թին 
բնո րոշ

առ կա է

 Կո տայ քի մարզ Եղ վարդ կծված կծված ­ առ կա է

Ա րա գա ծոտ նի 
մարզ 

Ա պա րան ­ ­ ­ առ կա է

Օհ ան ավ ան
թույլ արտ ա հայտվ ած

գոմ ի հոտ
կաթ ին 
բնոր ոշ

­ առկ ա է

Սա ղմո սա վա ն ­ ­ ­ առկա  է

Մու ղնի ­ ­ ­ առկա է

Կայք ­ ­ ­ առկա է 

Վարդե նի ս  ­ ­ ­ առկա է

Ափնա ­ ­ ­ առկա է

 Քուչակ  ­  ­ ­ առկա է

Օ շական ­ ­  ­ առկա է

Կա րբի ­  ­ ­ առկա է

Երի նջատապ ­  ­ ­ առկա է

Գեղա րքուն իքի 
մարզ

Հա յր ավան ք ­ ­  ­ առկա է

Ճամբ արակ ­ ­ ­  առկա է

Ծովա գյուղ  ­ թեթևակի աղի ­ ա ռկա է 

*Կազմվել է հե ղին ակի կողմից:



ԱԳՐՈԳԻՏՈՒԹՅՈՒՆ ԵՎ ՏԵԽՆՈԼՈԳԻԱ   Հայաստանի ազգային ագրարային համալսարան N 1 (77)/2022

Սննդագիտություն և տեխնոլոգիա97

Ըս տ աղյուսակ 1­ի տ վյ ալների՝ հետազո տվող կա թի 
նմուշների հոտը և համը փ ոփոխվել  են,  ի սկ գույնն 
անփոփ ոխ է՝ կա թին բնորոշ: Բոլոր ն մուշ ներում պա­
րու ն ակվել է  սոդա:  

Կաթի վ արակվ ածութ յունը ս տուգելո ւ նպատա կով 
նմո ւշ ներից պատրաստվ ած քսո ւկները ենթարկվել  են 
ման րադի տակային զ նն ութ յան. տուբերկու լյո զ ի միկո­
բակտ երիան եր չեն հայտնա բեր վել ( աղ . 2): 

Բրուցելյոզի հայ տնաբերման փո րձ երի ընթացքո ւմ  

Աղյուսակ 2. Կա թի  վարակ վա ծությ ունը ինֆեկցիոն  
հիվ ան դություններով*

Բ նակ ավայրեր 

Ինֆեկ ցի ոն 
հի վանդություններ

բ
ր
ո
 ւց

ե
լյ

ո
զ

մ
ա

ս
տ

ի
տ

տ
ո
 ւբ

ե
ր
կ
ո
 ւլ

յո
զ

Երև ան Հաղթանակ 
թաղա մա ս

(­) ( ­) (­)

Կոտայքի 
մարզ

 Եղվա րդ (­) (+ ) (­)

Արագածոտնի 
մար զ 

Ա պա րա ն (­) (+) (­)

Օհանավան (­) (­ ) ( ­)

Սաղմոսավան (­) ( ­)  (­)

Մուղնի (-) (-) ( -)

Կայք (-) (±) (-) 

Վարդենիս (-) (±) ( -) 

Ափնա (+) (+) (-)

Քու չակ (-) (-) (-)

Օշական (-) (±) (-)

Կա րբի (+) (±) (-)

Եր ինջ ատապ (-) (-) (-)

Գեղար քունիքի 
մարզ

Հայր ավանք (- ) (-) (-) 

Ճամ բարակ (-) (-) (-)

Ծ ովա գ յուղ (+) (-) (-)

Ծանոթություն. (+) ­ դ ոնդ ող , (±) ­ դոնդողի հետքեր, (-) ­ չի 
հայտնաբերվ ել:

*Կ ազմվել է հեղինակի կողմից:

գրանցվել  են բա ցա սական արդյո ւնքներ (փորձանո թի 
պա րունա կությու նը հավասարաչափ  ն երկ վել է բա ց 
կ ապույտ) : Միայն Ափնայից, Ծ ովա գյու ղից և Կ արբիից 
վե րցվ ած կաթի նմուշ ներում է ն կատվե լ ա ռաջացա ծ 
օղակի թո ւյլ գուն ավորո ւմ,  որը փաստո ւմ է կասկածելի 
ռե ակ ցիայի մասի ն ( աղ. 2): 

Մաստ իտ ի հայտնաբերման փո րձերի արդյուն քում  
դիտվել է  կասկ ածելի ռեակ ցի ա. դոնդողի հ ետքեր (±) 
ստացվել են Կա յք ից, Վարդենի սից, Օշ ականից, Կ ար­
բիից նմուշառվ ած կաթում։ Ափնայից, Եղվարդից և 
Ապարա նից վերցվ ած  նմուշն երում դիտվել է դրական 
ռեակ ցիա` առ ա ջացել է դոն դող (+), և հետ ա զոտ վող 
կաթը ձեռք է  բերել մորու գո ւյ ն: Մյուս նմուշ ներում 
բացասա կան ռեակցիայի  (-) ա րդյունքում ա ռա ջացել է 
առանց դ ոնդողի առկա յու թյ ան հա մա սեռ նա րն ջագու յն 
հեղուկ (աղ. 2):

Եզրակաց ություն

Ըստ հետազոտ ությունն երի արդյու նքների՝ պատահա­
կան վ այրերու մ վաճա ռվող, չպա ստ երացված  և 
չստուգված կաթ ի բո լոր նմու շնե րում հայտնաբերվել 
է սոդա։ Այսինքն՝  նմո ւշառված  կաթը  եղել է կեղծված : 
Բացի  այդ ՝ փորձաքն նությ ան ենթարկված կ աթի 
նմուշների զ գայ աբան ական ցուց անիշնե րը չ են հ ամա­
պատասխ ան ու մ ընդուն վա ծ նորմե րին, հե տևաբար 
այդ պի սի  կաթի օգտագ ործումը վտանգավո ր է մարդ­
կան ց ա ռո ղջութ յան համար և կ ար ող է ինֆեկցիո ն 
հիվանդություններ ի տարած ման աղբ յու ր դառնալ : 
Ուստի անհրաժեշտ է արգելել պատահ ական վայրերում 
կաթի վաճա ռքը:
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Sanitary Examination of the Milk Sold at Non-Specialized Selling Spots

S.P. Arzumanyan

Armenian National Agrarian University

Keywords: milk, mastitis, brucellosis, tuberculosis, bacteria

A b s t r a c t .  The research results of unpasteurized and non-factory farmed milk sold at random selling spots are 
presented in the current article.

In all samples subjected to expert examination, soda has been detected, which means that the milk was adulterated. Nor 
did the organoleptic indices comply with the accepted standards. In some samples, a suspicious reaction to brucellosis 
and mastitis was observed. Hence, the milk sale at non-specialized selling spots should be prohibited, as its consumption 
poses danger to human health and can become a source for the spread of infectious diseases.

Санитарная оценка молока, продаваемого в случайных местах

С.П. Арзуманян
Национальный аграрный университет Армении 

Ключевые слова: молоко, мастит, бруцеллез, туберкулез, микробы

А н н о т а ц и я .  В статье представлены результаты исследования незаводского, не подвергнутого термической 
обработке молока, продаваемого в случайных местах.

Во всех исследованных образцах была обнаружена сода, то есть молоко было подделано. Органолептические 
показатели также не соответствовали принятым стандартам. В некоторых образцах была замечена подозрительная 
реакция на бруцеллез и мастит. Следовательно, нужно запретить продажу молока в случайных местах, так как его 
потребление опасно для здоровья людей и может стать источником распространения инфекционных заболеваний.
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