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Նա­խա­բան

Կոն­ֆի­դոր­(ազ­դող­նյու­թը՝­ի­մի­դակ­լոպ­րիդ)­և­պե­գաս­(ազ­
դող­ նյու­թը՝­ դիա­ֆեն­տիու­րոն)­ թու­նա­քի­մի­կատ­նե­րը­ մի­
շարք­վնա­սա­տու­նե­րի­դեմ­պայ­քա­րի­ լա­վա­գույն­մի­ջոց­նե­
րից­են։­Ա­ռա­ջի­նը­բարձր­արդ­յու­նա­վե­տութ­յուն­ա­պա­հո­վող­
ներ­բու­սա­յին­ազ­դե­ցութ­յամբ­մի­ջա­տաս­պան­է,­ո­րը­ջեր­մա­
տան­պայ­ման­նե­րում­ կի­րառ­վում­ է­ կրծող­ և­ ծա­կող­ծծող­
վնա­սա­տու­նե­րի­ (լվիճ,­ սպի­տա­կաթ­ևիկ,­ թրիպս­ և­­ այլն)­
դեմ։­Երկ­րոր­դը­հատ­կա­պես­սպի­տա­կաթ­ևի­կի­դեմ­կի­րառ­
վող­ գե­րարդ­յու­նա­վետ­ թու­նա­քի­մի­կատ­ է,­ մի­ջա­տաս­պան­
ազ­դե­ցութ­յուն­է­գոր­ծում­նաև­լվիճ­նե­րի­և­տ­զե­րի­վրա։

Հայտ­նի­է,­որ­մշա­կա­բույ­սե­րում­թու­նա­քի­մի­կատ­նե­րի­մնա­
ցոր­դա­յին­ քա­նա­կութ­յան­ պահ­պան­ման­ տևո­ղութ­յու­նը­ և­
բեր­քի­ո­րա­կա­կան­ցու­ցա­նիշ­նե­րի­վրա­ազ­դե­ցութ­յու­նը­պայ­
մա­նա­վոր­ված­են­մի­շարք­ար­տա­ծին­(էկ­զո­գեն)­և­ներ­ծին­
(էն­դո­գեն)­գոր­ծոն­նե­րով՝­մի­ջա­վայ­րի­պայ­ման­ներ,­բույ­սե­րի­
սոր­տա­յին­ ա­ռանձ­նա­հատ­կութ­յուն­ներ,­ զար­գաց­ման­ փու­
լեր,­ ֆի­զիո­լո­գիա­կեն­սա­քի­միա­կան­ պրո­ցես­նե­րի­ ուղղ­վա­
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ծութ­յուն­և­­այլն­(А.А. Богдарина, 1961, Г.И. Квеситадзе 
и др., 2005, Т.П. Побежимова и др., 2019, J.C. Hall, et 
al., 2001, L.L. Van Eerd, et al., 2003, R.E. Hoagland, et al., 
2001, Toshiyuki Katagi, 2014):­Ուս­տի­անվ­տանգ­և­բարձ­
րո­րակ­ բերք­ ստա­նա­լու­ հա­մար­ անհ­րա­ժեշտ­ է­ կոնկ­րետ­
մի­ջա­վայ­րի­ պայ­ման­նե­րում­ ո­րո­շել­ կի­րառ­ված­ թու­նա­քի­
մի­կատ­նե­րի­ մնա­ցոր­դա­յին­ քա­նա­կութ­յան­ պահ­պան­ման­
տևո­ղութ­յու­նը­բեր­քում­և­­ազ­դե­ցութ­յու­նը­ո­րա­կա­կան­ցու­
ցա­նիշ­նե­րի­վրա։

Խնդ­րա­հա­րույց­ է­պաշտ­պան­ված­գրուն­տում­թու­նա­քի­մի­
կատ­նե­րի­կի­րա­ռու­մը,­քա­նի­որ­բեր­քը­հա­վաք­վում­է­սեղմ­
ժամ­կետ­նե­րում,­և­­ար­տադ­րան­քի­անվ­տան­գութ­յան­ա­պա­
հով­ման­տե­սանկ­յու­նից­ա­ռա­ջա­նում­է­ո­րո­շա­կի­վտանգ։

Հե­տա­զո­տութ­յուն­ներն­ի­րա­կա­նաց­վել­են­լո­լի­կի­բեր­քի­հիմ­
նա­կան­ո­րա­կա­կան­հատ­կա­նիշ­նե­րի­վրա­կոն­ֆի­դոր­և­պե­
գաս­թու­նա­քի­մի­կատ­նե­րի­ազ­դե­ցութ­յու­նը­ո­րո­շե­լու,­ինչ­պես­
նաև­ լո­լի­կի­պտուղ­նե­րում­դրանց­թու­նա­զերծ­ման­ա­ռանձ­
նա­հատ­կութ­յուն­ներն­ու­սում­նա­սի­րե­լու­նպա­տա­կով։

­Հետազոտությունները­ կատարվել­ են­ ջերմատան­ պայմաններում­ աճեցվող­
լոլիկի­ պտուղներում­ կոնֆիդորի­ և­ պեգասի­ թունազերծման­ արագությունը­
որոշելու­նպատակով:­

Փորձնական­սրսկումից­3­օր­անց­լոլիկի­պտուղներում­կոնֆիդորի­մնացորդային­
ընդհանուր­ քանակությունը­ ցածր­ է­ եղել­ սահմանված­առավելագույն­ թույլա­
տրելի­ մակարդակից­ (0,5­ մգ/կգ)։­ Պեգասի­ թունազերծումը­տևել­ է­ բավական­
երկար։­ Ուստի­ անվտանգության­ ապահովման­ նպատակով­ անհրաժեշտ­ է­
սահմանել­7­օրից­ավելի­«սպասման­ժամկետ»։
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պտուղ­նե­րի­ո­րա­կա­կան­ցու­ցա­նիշ­նե­րի­վրա­դրանց­ազ­դե­
ցութ­յան­տվյալ­նե­րը՝­աղ­յու­սա­կում։­

Գ­ծա­պատ­կե­րի­հա­մա­ձայն՝­լո­լի­կի­բույ­սե­րի­սրսկու­մից­1­օր­
անց­պտուղ­նե­րում­հայտ­նա­բեր­վել­է­կոն­ֆի­դո­րի­և­պե­գա­
սի­մնա­ցոր­դա­յին­գե­րակ­շիռ­պա­րու­նա­կութ­յուն։­Կոն­ֆի­դո­
րի­մնա­ցոր­դա­յին­քա­նա­կութ­յու­նը­պտուղ­նե­րում­կազ­մել­է­
ընդ­հա­նուր­քա­նա­կութ­յան­ա­վե­լի­քան­77­%­ը,­իսկ­պե­գա­
սի­նը՝­65­%­ը։

Սրս­կու­մից­ հե­տո­ա­ռա­ջի­կա­ 3­ օ­րե­րի­ ըն­թաց­քում­ ինչ­պես­
պտուղ­նե­րում,­այն­պես­էլ­դրանց­մա­կե­րե­սին­տե­ղի­է­ու­նե­
ցել­թու­նա­քի­մի­կատ­նե­րի­մնա­ցոր­դա­յին­քա­նա­կութ­յուն­նե­
րի­ին­տեն­սիվ­թու­նա­զեր­ծում,­ին­չի­արդ­յուն­քում­պտուղ­նե­
րում­կոն­ֆի­դո­րի­մնա­ցոր­դա­յին­քա­նա­կութ­յու­նը­նվա­զել­ է­
59,­իսկ­պե­գա­սի­նը՝­նույ­նիսկ­83­%­ով։

Սրս­կու­մից­ 3­ օր­ անց՝­ կոն­ֆի­դո­րի­ հա­մար­ սահ­ման­ված­
«սպաս­ման­ժամ­կե­տում»,­լո­լի­կի­պտուղ­նե­րում­թու­նա­քի­մի­
կա­տի­մնա­ցոր­դա­յին­ընդ­հա­նուր­քա­նա­կութ­յու­նը­կրկնա­կի­
և­­ա­վե­լի­ան­գամ­ցածր­է­ե­ղել­ԵԱՏՄ­միաս­նա­կան­տեխ­նի­
կա­կան­կա­նո­նա­կար­գով­լո­լի­կի­հա­մար­սահ­ման­ված­ա­ռա­
վե­լա­գույն­թույ­լատ­րե­լի­մա­կար­դա­կից­ (0,5­մգ/կգ)։­Ս­տաց­
ված­տվյալ­նե­րը­հա­մա­պա­տաս­խա­նում­են­փակ­գրուն­տում­
0,025­%­ծախս­ման­նոր­մա­յի­դեպ­քում­լո­լի­կի­պտուղ­նե­րում­
ի­մի­դաք­լոպ­րի­դի­ մնա­ցոր­դա­յին­ քա­նա­կութ­յա­նը­ (Vjollca 
Vladi, et al., 2014, Mohamed E.I. Badawy, et al., 2019),­
որը­5­օր­հե­տո­նույն­պես­ցածր­է­ե­ղել­սահ­ման­ված­ա­ռա­
վե­լա­գույն­մա­կար­դա­կից­(0,5­մգ/կգ):­Թու­նա­քի­մի­կատ­նե­րի­
մնա­ցոր­դա­յին­քա­նա­կութ­յուն­նե­րը­ո­րոշ­վել­են­հե­ղու­կա­յին­
քրո­մա­տագ­րութ­յան­ (HPLC­CV)­ ե­ղա­նա­կով։­ Ու­շագ­րավ­ է,­
որ­բարձր­նոր­մա­յի­ (0,05­%)­կի­րառ­ման­դեպ­քում­ի­մի­դա­
քլոպ­րի­դի­«սպաս­ման­ժամ­կե­տը»­լո­լի­կի­պտուղ­նե­րում­գե­
րա­զան­ցել­է­7­օր­վա­սահ­մա­նը­(Vjollca­Vladi,­et­al.,­2014)։

Բույ­սե­րի­սրսկու­մից­հե­տո­3­7­օր­վա­ըն­թաց­քում­պե­գա­սի­
թու­նա­զեր­ծու­մը­պտուղ­նե­րում­դան­դա­ղել­է,­ին­չի­հետ­ևան­
քով­ թու­նա­քի­մի­կա­տի­ հա­մար­ սահ­ման­ված­ «սպաս­ման­
ժամ­կե­տում»,­ այ­սինքն՝­ սրսկու­մից­ 7­ օր­ անց,­ պտուղ­
նե­րում­ դրա­ մնա­ցոր­դա­յին­ ընդ­հա­նուր­ քա­նա­կութ­յու­նը­­­­­­­­­­­­­­­­­­­­­­­­
0,03­ մգ/կգ­ով­ դեռևս­ բարձր­ է­ ե­ղել­ ա­ռա­վե­լա­գույն­ թույ­
լատ­րե­լի­մա­կար­դա­կից­(0,05­մգ/կգ)։

Ն­յու­թը­և­մե­թոդ­նե­րը

Փոր­ձե­րը­կա­տար­վել­են­Մա­սի­սի­տա­րա­ծաշր­ջա­նի­Դա­րա­
կեր­տի­ ջեր­մատ­նա­յին­տնտե­սութ­յու­նում­ մշակ­վող­Մա­խի­
տոս­սոր­տի­ լո­լի­կի­բույ­սե­րի­վրա։­35­%­ա­նոց­կոն­ֆի­դո­րի­
և­25­%­ա­նոց­պե­գա­սի­լու­ծույթ­նե­րով­սրսկում­նե­րի­կի­րառ­
ման­նոր­մա­նե­րը­կազ­մել­են­հա­մա­պա­տաս­խա­նա­բար­0,2­
և­ 1,5­ լ/­հա։­ Ա­նա­լիզ­նե­րի­ հա­մար­ պտուղ­նե­րի­ նմուշ­նե­րը­
վերց­վել­են­սրսկու­մից­1,­3,­5­և­7­օր­անց։­Թու­նա­քի­մի­կատ­
նե­րի­մնա­ցոր­դա­յին­քա­նա­կութ­յուն­նե­րը­ո­րոշ­վել­են­ինչ­պես­
պտուղ­նե­րում,­այն­պես­էլ­դրանց­մա­կե­րե­սին։­

Կոն­ֆի­դո­րի­ մնա­ցոր­դա­յին­ քա­նա­կութ­յու­նը­ ո­րոշ­վել­ է­ մեր­
իսկ­կող­մից­մշակ­ված­նրբա­շերտ­քրո­մա­տագ­րութ­յան­ե­ղա­
նա­կով­(В.С. Мирзоян и др., 2007)։

Պ­տուղ­նե­րից­ կոն­ֆի­դո­րի­ մնա­ցոր­դա­յին­ քա­նա­կութ­յու­նը­
լու­ծա­զատ­վել­է­50­%­ա­նոց­ջրա­յին­ա­ցե­տո­նի,­իսկ­վե­րա­
լու­ծա­զատ­վել՝­ քլո­րո­ֆոր­մի­ մի­ջո­ցով։­ Ն­մուշ­նե­րի­ լու­ծա­
մզվածք­նե­րը­ խտաց­վել­ են,­ ակ­տի­վաց­ված­ ա­ծու­խի­ մի­
ջո­ցով­ մաքր­վել­ պիգ­մենտ­նե­րից­ և­ կա­թեց­վել­ չե­խա­կան­
ար­տադ­րութ­յան­Սի­լու­ֆոլ­UV­254­մակ­նի­շի­նրբա­շերտ­թի­
թե­ղիկ­նե­րի­ (քրո­մա­տա­գրութ­յան­ հա­մար­ նա­խա­տես­ված)­
վրա։­Շար­ժուն­ֆազ­է­ծա­ռա­յել­հեք­սա­նի­և­­ա­ցե­տո­նի­խառ­
նուր­դը­(1:1)։­Բ­ծե­րի­հայ­տա­ծու­մը­կա­տար­վել­է­բրոմ­ֆե­նո­լի­
և­­ար­ծա­թի­նիտ­րա­տի­ա­ցե­տո­նա­յին­լու­ծույ­թի­օգ­նութ­յամբ։­

Պե­գա­սի­մնա­ցոր­դա­յին­քա­նա­կութ­յու­նը­ո­րոշ­վել­է­վա­ղուց­
կի­րառ­վող­ նրբա­շերտ­ քրո­մա­տագ­րութ­յան­ ե­ղա­նա­կով­
(Методические­ указания,­ 1991):­ Քա­նի­ որ­ վեր­ջինս­ նա­
խա­տես­ված­է­ցիտ­րու­սա­յին­բույ­սե­րում­և­բամ­բա­կում­թու­
նա­քի­մի­կատ­նե­րի­ մնա­ցոր­դա­յին­ քա­նա­կութ­յու­նը­ ո­րո­շե­լու­
հա­մար,­մեր­կող­մից­են­թարկ­վել­է­ո­րո­շա­կի­փո­փո­խութ­յան։­
Լո­լի­կի­պտուղ­նե­րից­պե­գա­սի­մնա­ցոր­դա­յին­քա­նա­կութ­յու­
նը­ լու­ծա­զատ­վել­ է­ քլո­րո­ֆոր­մով,­ակ­տի­վաց­ված­ա­ծու­խի­
մի­ջո­ցով­մաքր­վել­պիգ­մենտ­նե­րից­ու­կեղ­տից,­են­թարկ­վել­
գո­լոր­շիաց­ման­ և­ կա­թեց­վել­ Սի­լու­ֆոլ­ UV­254­ մակ­նի­շի­
նրբա­շերտ­թի­թե­ղիկ­նե­րի­ վրա:­ Ք­րո­մա­տագ­րութ­յու­նը­ կա­
տար­վել­է­հեք­սա­նի­և­ք­լո­րո­ֆոր­մի­խառ­նուր­դով­(1:2)։­Այ­նու­
հետև­բծե­րը­հայ­տած­վել­են­ար­ծա­թի­նիտ­րա­տի­և­բ­րոմ­ֆե­
նո­լա­յին­կա­պույ­տի­ա­ցե­տո­նա­յին­լու­ծույ­թով,­մշակ­վել­նախ­
կիտ­րո­նաթթ­վի­2­%­ա­նոց,­ա­պա­KMnO4­ի­0,1­%­ա­նոց­լու­
ծույթ­նե­րով­և­լ­վաց­վել­թո­րած­ջրով:

Լո­լի­կի­պտուղ­նե­րի­ո­րա­կա­կան­ցու­ցա­նիշ­նե­րը­ո­րոշ­վել­են­
կեն­սա­քի­միա­կան­ա­նա­լիզ­նե­րի­մե­թոդ­նե­րով­(А.И. Ермаков 
и др., 1987)։­Չոր­նյու­թի­պա­րու­նա­կութ­յու­նը­պտուղ­նե­րում­
ո­րոշ­վել­ է­ նմուշ­նե­րը­ թեր­մոս­տա­տում­ 100­105­ 0C­ պայ­
ման­նե­րում­չո­րաց­նե­լու­մի­ջո­ցով­(մինչև­հաս­տա­տուն­կշիռ­
ստա­նա­լը),­ ընդ­հա­նուր­ թթվութ­յու­նը՝­տիտր­մամբ,­աս­կոր­
բի­նաթ­թուն­(վի­տա­մին­C)՝­Մու­րի­ե­ղա­նա­կով,­շա­քար­նե­րը՝­
Բերտ­րա­նի­մե­թո­դով։

Արդ­յունք­նե­րը­և­վեր­լու­ծութ­յու­նը

Լո­լի­կի­պտուղ­նե­րում­կոն­ֆի­դո­րի­և­պե­գա­սի­թու­նա­զերծ­
ման­ դի­նա­մի­կան­ ներ­կա­յաց­ված­ է­ գծա­պատ­կե­րում,­ իսկ­
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Գծ.­Սրսկումից­1,­3,­5­և­7­օր­անց­կոնֆիդորի­և­պեգասի­մնացոր­
դային­ քանակությունները­ (մգ/կգ)­ լոլիկի­ պտուղներում­ և­
դրանց­մակերեսին­(կազմվել է հեղինակների կողմից)։
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Հարկ­է­նշել,­որ­դիա­ֆեն­տիու­րո­նը­սրսկու­մից­ան­մի­ջա­պես­
հե­տո­թե­յի­տերև­նե­րում­և­կ­ծու­պղպե­ղում­ա­րա­գո­րեն­քայ­
քայ­վում­է­ու­ա­ռա­ջաց­նում­մե­տա­բո­լիտ­ներ­(Anusha SB, et 
al., 2019, Yangliu Wu, et al., 2022)։

Սրս­կու­մից­հե­տո­3­7­օ­րե­րի­ըն­թաց­քում­ լո­լի­կի­պտուղ­նե­
րում­պե­գա­սի­թու­նա­զերծ­ման­ին­տեն­սի­վութ­յան­նվա­զու­մը­
և­ «սպաս­ման­ ժամ­կե­տում»­ նոր­մա­յից­ բարձր­ պա­րու­նա­
կութ­յու­նը­ պայ­մա­նա­վոր­ված­ են­ բույ­սե­րի­ պաշտ­պա­նա­
կան­նշա­նա­կութ­յան­հատ­կութ­յուն­նե­րով։­Սրս­կու­մից­հե­տո­
ա­ռա­ջին­1­3­օ­րե­րի­ըն­թաց­քում,­երբ­բույ­սե­րի­հյուս­վածք­
ներ­են­ներ­թա­փան­ցում­մեծ­քա­նա­կութ­յամբ­թու­նան­յու­թե­
րի­մնա­ցորդ­ներ,­բույ­սե­րի­հա­մար­ստեղծ­վում­է­սթրե­սա­յին­
ի­րա­վի­ճակ։­Ընդ­ո­րում՝­որ­քան­բարձր­է­օ­տա­րա­ծին­նյու­թե­
րի­(տվյալ­դեպ­քում­թու­նան­յու­թե­րի)­խտութ­յու­նը,­այն­քան­
ա­վե­լի­ին­տեն­սիվ­է­սթրե­սա­յին­ազ­դե­ցութ­յու­նը­(Н.Б. Про­
нина, 2000, Г.И. Квеситадзе и др., 2005, Л.А. Чу динова, 
Н.В. Орлова, 2006, L.L. Van Eerd, et al., 2003)։­

Ու­շագ­րավ­է,­որ­բույ­սե­րում­ակ­տի­վա­նում­են­թու­նան­յու­թե­
րի­ չե­զո­քաց­մա­նը­ նպաս­տող­ գոր­ծոն­նե­րը­ (ֆեր­մենտ­նե­րի,­
նյու­թա­փո­խա­նա­կութ­յան,­ ֆի­զիո­լո­գիա­կան­ պրո­ցես­նե­րի­
ակ­տի­վա­ցում­և­­այլն)։­Ուս­տի­պա­տա­հա­կան­չէ,­որ­սրսկու­
մից­հե­տո­ա­ռա­ջի­կա­3­օ­րե­րի­ըն­թաց­քում­կոն­ֆի­դո­րի­ընդ­
հա­նուր­քա­նա­կութ­յու­նը­պտուղ­նե­րում­նվա­զում­է­50­%­ով,­
իսկ­պե­գա­սի­նը՝­ան­գամ­75­%­ով։­Հե­տա­գա­յում­թու­նան­յու­
թե­րի­չե­զո­քա­ցու­մը­թու­լա­նում­է։­Այդ­պատ­ճա­ռով­պե­գա­սի­
մնա­ցոր­դա­յին­ չնչին­ քա­նա­կութ­յու­նը­ բա­վա­կան­ եր­կար­ է­
պահ­պան­վում­լո­լի­կի­պտուղ­նե­րում։

Փոր­ձե­րի­ըն­թաց­քում­ստաց­ված­տվյալ­նե­րը­փաս­տում­են,­
որ­ոչ­ բո­լոր­թու­նա­քի­մի­կատ­նե­րի,­այդ­թվում՝­ կոն­ֆի­դո­րի­
և­պե­գա­սի­թու­նա­զեր­ծումն­է­հա­մա­պա­տաս­խա­նում­փակ­
գրուն­տի­հա­մար­սահ­ման­ված­«սպաս­ման­ժամ­կետ­նե­րին»։­
Ուս­տի­ո­րո­շա­կի­վտանգ­է­ա­ռա­ջա­նում­ա­ճեց­վող­պտուղ­նե­
րի­օգ­տա­գործ­ման­հա­մար։­

Մեր­կող­մից­ու­սում­նա­սիր­վել­է­նաև­կոն­ֆի­դո­րի­և­պե­գա­սի­
ազ­դե­ցութ­յու­նը­ լո­լի­կի­ բեր­քի­ հիմ­նա­կան­ո­րա­կա­կան­ցու­
ցա­նիշ­նե­րի­վրա։

Ըստ­ աղ­յու­սա­կի­ տվյալ­նե­րի՝­ թու­նա­քի­մի­կատ­նե­րը­ էա­պես­
չեն­ազ­դում­պտուղ­նե­րում­չոր­նյու­թե­րի­և­սա­խա­րո­զի­կու­
տակ­ման­վրա։­Հատ­կան­շա­կան­է,­որ­դրանք­նպաս­տում­են­
միա­շա­քար­նե­րի­ և­ վի­տա­մի­ն­C-ի­ քա­նա­կութ­յան­ա­վե­լաց­
մա­նը։­ Կոն­ֆի­դո­րով­ սրսկված­ լո­լի­կի­ բույ­սե­րի­ պտուղ­նե­
րում­միա­շա­քար­նե­րի­քա­նա­կութ­յու­նը­ստու­գիչ­տար­բե­րա­կի­
հա­մե­մա­տութ­յամբ­բարձր­է­1,05,­իսկ­պե­գա­սով­սրսկված­
նե­րի­նը՝­ 1,14­ ան­գամ­ (LSD=0,07)։­ Ս­տու­գիչ­ տար­բե­րա­կի­
հա­մե­մա­տութ­յամբ­ կոն­ֆի­դո­րով­ սրսկված­ տար­բե­րա­կում­
վի­տա­մի­ն­C-ի­պա­րու­նա­կութ­յու­նը­բարձր­է­1,4,­պե­գա­սով­
սրսկված­տար­բե­րա­կում՝­մոտ­2,2­մգ%­ով­(LSD=0,41)։­Պե­
գա­սով­սրսկված­բույ­սե­րի­պտուղ­նե­րում­տիտր­վող­թթվութ­
յու­նը­ստու­գի­չից­ցածր­է­0,12­%­ով­(LSD=0,02)։

Պատ­րաս­տուկ­նե­րի­ ազ­դե­ցութ­յամբ­ լո­լի­կի­ պտուղ­նե­րում­
շա­քար­նե­րի­ պա­րու­նա­կութ­յան­ ա­վե­լա­ցու­մը­ և­ տիտր­վող­
թթվութ­յան­նվա­զու­մը­նպաս­տում­են­բեր­քի­ո­րա­կա­կան­ու­
հա­մա­յին­հատ­կա­նիշ­նե­րի­բա­րե­լավ­մա­նը։­

Ս­տաց­ված­տվյալ­նե­րը­վեր­լու­ծութ­յան­են­են­թարկ­վել­դիս­
պեր­սա­յին­ա­նա­լի­զի­(Anova)­մի­ջո­ցով՝­95­%­հա­վաս­տիութ­
յամբ:­Հերք­վել­ է­զրո­յա­կան­վար­կա­ծը­ (P<0,05,­Fobs>Fcr)։­
Հայտ­նա­բեր­վել­ է­տար­բե­րակ­նե­րի­միջև­առ­կա­վի­ճա­կագ­
րա­կան­էա­կան­տար­բե­րութ­յուն։­

Եզ­րա­կա­ցութ­յուն

Հե­տա­զո­տութ­յուն­նե­րի­ հա­մա­ձայն՝­ պաշտ­պան­ված­ գրուն­
տում­կոն­ֆի­դոր­կի­րա­ռե­լիս­լո­լի­կի­պտուղ­նե­րում­թու­նա­զեր­
ծումն­ըն­թա­նում­է­բա­վա­կան­ա­րագ։­Սրս­կու­մից­3­օր­անց՝­
կոն­ֆի­դո­րի­հա­մար­սահ­ման­ված­«սպաս­ման­ժամ­կե­տում»,­
լո­լի­կի­պտուղ­նե­րում­թու­նա­քի­մի­կա­տի­ մնա­ցոր­դա­յին­ ընդ­
հա­նուր­քա­նա­կութ­յու­նը­կրկնա­կի­և­­ա­վե­լի­ան­գամ­ցածր­է­
ա­ռա­վե­լա­գույն­թույ­լատ­րե­լի­մա­կար­դա­կից­(0,5­մգ/կգ)։

Պե­գա­սի­թու­նա­զեր­ծու­մը­բա­վա­կան­եր­կա­րատև­է։­Ուս­տի­
անվ­տան­գութ­յան­ա­պա­հով­ման­ նպա­տա­կով­անհ­րա­ժեշտ­
է­լո­լի­կի­հա­մար­սահ­մա­նել­7­օ­րից­ա­վե­լի­«սպաս­ման­ժամ­
կետ»։

Աղյուսակ.­Կոնֆիդորի­և­պեգասի­ազդեցությունը­լոլի­կի­պտուղների­հիմնական­որակական­ցուցա­նիշների­վրա*

­α=0,05, n=4

Տարբերակներ
Չոր­նյութ,­

%,
LSD**=0,17

Տիտրվող­թթվություն,­%­
(ըստ­խնձորաթթվի),

LSD=0,02

Վիտամին­C,
մգ%,

LSD=0,41

Շաքարներ,­%

միաշաքարներ,
LSD=0,07

սախարոզ,
LSD=0,06

գումարը

Կոնֆիդոր 6,2 0,55 11,6 2,2 0,03 2,23

Պեգաս 6,3 0,45 10,8 2,4 0,05 2,45

Ստուգիչ 6,3 0,57 9,4 2,1 0,05 2,15

*­Կազմվել­է­հեղինակների­կողմից։

**­Ամենափոքր­էական­տարբերություն:­
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Փոր­ձարկ­ված­ թու­նա­քի­մի­կատ­նե­րը­ բա­ցա­սա­կան­ ազ­դե­
ցութ­յուն­ չեն­գոր­ծում­ լո­լի­կի­պտուղ­նե­րի­ո­րա­կա­կան­ցու­
ցա­նիշ­նե­րի­վրա։
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Peculiaities of Confidor and Pegas Detoxification in the Tomato fruits Grown                                              
in the Protected Ground 

L.H. Atshemyan, V.S. Mirzoyan, N.K. Petrosyan

Scientific Center for Risks Assessment and Analysis in Food Safety Area

Keywords: Pegas, Confidor, tomato, detoxification, yield quality, greenhouse

A b s t r a c t .  Investigations have been conductd to determine the detoxification rate of Confidor and Pegas in the tomato 
fruits grown in greenhouse conditions. 

The total residual amount of Confidor in tomato fruits was lower than the maximum allowable level 3 days after experimental 
treatment (0.5 mg/kg). Detoxification of Pegas was rather long­lasting. Thus, to ensure safety, it is required to set up more 
than 7 days of “waiting period”.

Особенности детоксикации “Конфидора” и “Пегаса” в плодах томатов в условиях                     
защищенного грунта

Л.А. Аджемян, В.С. Мирзоян, Н.К. Петросян 
Научный центр оценки и анализа рисков в сфере безопасности пищевых продуктов РА

Ключевые слова: “Пегас”, “Конфидор”, томаты, детоксикация, качество урожая, теплица

А н н о т а ц и я .  Исследования были проведены с целью определения скорости детоксикации “Конфидора” и ”Пега­
са” в плодах томатов, выращенных в тепличных условиях.

Через 3 дня после экспериментального опрыскивания общее остаточное количество “Конфидора” в томатах было 
ниже предельно допустимого уровня (0.5 мг/кг). Детоксикация “Пегаса” длилась достаточно долго. Следовательно, в 
целях обеспечения безопасности необходимо установить “период ожидания” более 7 дней.
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