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 Նա խա բան

Գ լուխ սո խը (Allium cepa L.) ա ռա վել տա րած ված, ար­
ժե քա վոր և հ նա գույն բան ջա րա բոս տա նա յին մշա կա­
բույ սե րից է: Այն մշակ վում է կլի մա յա կան բո լոր գո տի­
նե րում։ Պա րու նա կում է ջուր, կար բո հիդ րատ ներ (այդ 
թվում՝ շա քար ներ, բջջան յութ), սպի տա կուց ներ, ֆո­
լատ ներ, անն շան քա նա կութ յամբ ճար պեր, վի տա մին­
ներ՝ C, B1, B2, B3, B5, B6, B9, հան քա յին նյու թեր` Ca, Fe, 
Mg, Mn, P, K, Zn, ո րոնց սննդա յին ար ժե քը 100 գրա­
մում կազ մում է 40 կկալ (worddisk.com/wiki/Onion/), 
ինչ պես նաև ման րէաս պան հատ կութ յուն ու նե ցող ֆի­
տոն ցիդ ներ: 

Սոխն օգ տա գործ վում է կե րա կուր ներ պատ րաս տե լիս 
(թարմ և մ շակ ված վի ճա կում), բժշկութ յան բնա գա վա­
ռում: Ընդ ո րում՝ չոր թե փուկ նե րը կի րառ վում են կոս մե­
տո լո գիա յում, ինչ պես նաև որ պես գու նան յութ:
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ՄԱԿ­ի Պա րե նի և գ յու ղատն տե սութ յան կազ մա կեր­
պութ յան տվյալ նե րի հա մա ձայն՝ աշ խար հում գլուխ 
սոխ ար տադ րող ա ռա ջա տար երկր նե րում՝ Չի նաս տա­
նում, Հնդ կաս տա նում, ԱՄՆ­ում, Ե գիպ տո սում, Ի րա­
նում, Պա կիս տա նում, Թուր քիա յում, Բանգ լա դե շում, 
Ռու սաս տա նում և Մեք սի կա յում, տա րե կան ար տա­
դրվում է 64,3 մլն տոն նա սոխ (www.fao.org): 

Հարկ է նշել, որ Հա յաս տա նում սո խի հա մա խառն ար­
տադ րան քը չի բա վա րա րում ներ քին պա հան ջար կը: 

Ինչ պես վե գե տա ցիա յի, այն պես էլ պահ պան ման ըն­
թաց քում գլուխ սո խը վա րակ վում է տար բեր հի վան­
դութ յուն նե րով: Ընդ ո րում՝ պահ պա նե լիս, տար բեր 
պատ ճառ նե րով (պահ պան ման պայ ման նե րի խախ­
տում, վնա սա կար օր գա նիզմ նե րի զար գա ցում) պայ­
մա նա վոր ված, գլուխ սո խի կո րուստ նե րը պա հես տում 
կազ մում են 9­28 % (Ж.Ж. Ташпулатов, 1994), իսկ 

Հետազոտությունների ընթացքում բացահայտվել է գլուխ սոխի ֆիտո­
պաթոգեն ութ միկրոօրգանիզմ: 

Խաթունարխի տեղական սորտի սոխը պահպանման ընթացքում հիմնա­
կանում վարակվում է բակտերիալ թաց, հազվադեպ՝ մոխրագույն և սև 
փտումներով (ընդհանուր վարակվածությունը՝ 18,4 %), իսկ ռուսական 
Կարատալսկի սորտի սոխը՝ առավելապես սև, հազվադեպ՝ բակտերիալ 
թաց և մոխրագույն փտումներով (ընդհանուր վարակվածությունը` 28,5 %):

Ի տարբերություն Խաթունարխի տեղական սորտի սոխուկների՝ ռուսական 
Կարատալսկի սորտի պահպանման ընթացքում բակտերիալ թաց փտու­
մով և ասպերգիլիոզով վարակված սոխուկները ծլում են ժամանակից շուտ:

Բանալի բառեր՝
գլուխ սոխ, 
պահպանում, 
մոխրագույն փտում, 
ասպերգիլիոզ, 
բակտերիալ թաց փտում
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վա րակ վա ծութ յու նը տար բեր փտում նե րով հաշ վարկ­

վել է ֆի տո պա թո լո գիա յում ըն դուն ված մե թոդ նե րով                                       

(М.И. Дементьева, 1985, А.К. Чумаков и др., 1974): 

Արդ յունք նե րը և վեր լու ծութ յու նը

Ըստ հե տա զո տութ յուն նե րի՝ 2018­2020 թթ. ձմե ռա յին 

պահ պան ման ըն թաց քում հայտ նա բեր վել և նույ նա­

կա նաց վել է տար բեր գույ նի թե փուկ նե րով գլուխ սո խի 

ֆի տո պա թո գեն ութ միկ րոօր գա նիզմ՝ մեկ բակ տե րիալ, 

յոթ սնկա յին. 

 ¨ բակ տե րիալ թաց փտում` Pectobacterium carotovorum 
subsp. carotovorum (Jones, 1901) Hauben et al. (Erwinia 
carotovora subsp. carotovora (Jones) Bergey et al.)              
(en.wikipedia.org/wiki/),

 ¨ ֆու զա րիո զա յին հիմ քա յին փտում` Fusarium oxysporum 
Schltd. f. sp. cepae W.C. Snyder et. H.N. Yansen,

 ¨ աս պեր գի լիոզ կամ սև փ տում՝ Aspergillus niger van 
Tiegham.,

 ¨ վզի կա յին մոխ րա գույն փտում՝ Botrytis allii Munn.,

 ¨ մոխ րա գույն փտում՝ Botrytis cinerea Pers.,

 ¨ երկ նա գույն փտում կամ պե նի ցի լիոզ՝ Penicillium Link. 
(Penicillium chrysogenum Thom. и P. expansum Link.),

 ¨ ալ տեր նա րիոզ՝ Alternaria alternata (Fr.) Keissl.,

 ¨ կլա դոս պո րիոզ՝ Cladosporium herbarum (Pers.) Link. 
(www.mycobank.org/):

Նշ ված ֆի տո պա թո գեն օր գա նիզմ նե րից հիմ նա կա նում 

հայտ նա բեր վել են բակ տե րիալ թաց, սև, վզի կա յին 

մոխ րա գույն և հիմ քա յին փտում նե րը (նկ. 1­4):

խիստ վնա սա կար հի վան դութ յուն նե րով (աս պեր գի­

լիոզ, մոխ րա գույն և բակ տե րիալ թաց փտում ներ) 

վա րակ վա ծութ յան արդ յուն քում՝ 18,7 % (С.Э. Авазов, 

2018): 

Ն յու թը և մե թոդ նե րը

Հե տա զո տութ յուն նե րի նպա տակն է ու սում նա սի րել 

ձմե ռա յին պահ պան ման ըն թաց քում գլուխ սո խի հի­

վան դութ յուն նե րը և  ո րո շել դրանց վնա սա կա րութ յան 

աս տի ճա նը: 

Հե տա զո տութ յուն ներն ի րա կա նաց վել են 2018­2020 

թվա կան նե րին: Ա րա րա տի մար զի Ոս կե տափ հա մայն­

քի պա հես տում՝ օ դա փո խութ յան բա ցա կա յութ յան, 

չկար գա վոր վող ջեր մաս տի ճա նի և  օ դի հա րա բե րա­

կան խո նա վութ յան պայ ման նե րում գլուխ սո խի հի­

վան դութ յուն նե րի տե սա կա յին կազ մը ո րո շե լու հա­

մար ընտր վել են դեղ նա շա գա նա կա գույն (ռու սա կան՝ 

Կա րա տալս կի) և կար միր (տե ղա կան՝ Խա թու նար խի) 

թե փուկ նե րով սոր տե րը: Սո խը պա հեստ է տե ղա փոխ­

վել ա ռանց նա խա պես չո րաց ման: 25­30 կգ պ լաս տիկ 

կար միր պար կե րը պահ վել են կույ տե րով (պահ պան­

ման ժամ կե տը՝ նո յեմ բեր­մարտ): 

Շու կա յից գնվել են դեղ նա շա գա նա կա գույն, կար­

միր թե փուկ նե րով գլուխ սո խի խմբա քա նակ ներ և 

ստ վե րում չո րաց նե լուց հե տո 10­15 կգ տա րո ղութ­

յամբ պո լիպ րո պի լե նա յին սպի տակ պար կե րով նույն­

պես պահ վել չկար գա վոր վող օ դա ջեր մա յին ռե ժի մի 

պայ ման նե րում (պահ պան ման ժամ կե տը՝ նո յեմ բեր­

մարտ): Սո խը ստուգ վել է ամ սա կան եր կու ան գամ: 

Հի վան դութ յան ախ տա նիշ նե րով սո խուկ նե րի նմուշ­

նե րը հե տա զոտ վել են ՀԱԱՀ այ գեպտ ղա բու ծութ յան 

և բույ սե րի պաշտ պա նութ յան ամ բիո նի, ինչ պես նաև 

Պես տի ցիդ նե րի սին թե զի և փոր ձաքն նութ յան հե տա­

զո տա կան կենտ րո նի լա բո րա տո րիա նե րում: Սո խի 

Նկ. 1. Բակ տե րիալ թաց փտու մով վա րակ ված սո խուկ, սո խու­
կի կտրվածք:

Նկ. 2. Ասպերգիլիոզով վարակված սոխուկներ, վարակված 
սոխուկի կտրվածք:

http://en.wikipedia.org/wiki/
http://www.mycobank.org/
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Երկնագույն փտումով վարակված սոխուկներ                      

(www.forestryimages.org):

Նկ. 4. Ֆուզարիոզային հիմքային փտումով վարակված սոխուկ:

Հե տա զո տութ յուն նե րի արդ յունք նե րի հա մա ձայն՝ Խա­
թու նար խի տե ղա կան սոր տի սո խը պահ պան ման ըն­
թաց քում հիմ նա կա նում վա րակ վում է բակ տե րիալ թաց, 
հազ վա դեպ՝ մոխ րա գույն և սև փտում նե րով (վա րակ­
վա ծութ յու նը՝ հա մա պա տաս խա նա բար 11,3, 4,5, 2,6 %), 
իսկ ռու սա կան Կա րա տալս կի սոր տի սո խը՝ ա ռա վե լա­
պես սև, հազ վա դեպ՝ բակ տե րիալ թաց և մոխ րա գույն 
փտում նե րով (վա րակ վա ծութ յու նը՝ հա մա պա տաս­
խա նա բար 13,5,  9,7,  4,9 %): Ըստ 2018­2020 թթ. մի­
ջին տվյալ նե րի՝ Խա թու նար խի տե ղա կան սոր տի սո խի 
ընդ հա նուր վա րակ վա ծութ յու նը տար բեր փտում նե­
րով կազ մել է 21,6, իսկ Կա րա տալս կի սոր տի սո խի նը՝             
28,5 % (աղ. 1):  

Հե տա զո տութ յուն նե րի ըն թաց քում գրանց վել է նաև 
Կա րա տալս կի սոր տի միև նույն սո խու կի վա րակ վա­
ծութ յուն աս պեր գի լիո զով և հիմ քա յին, բակ տե րիալ 

Աղյուսակ 1. Գլուխ սոխի հիմնական հիվանդությունները պահպանման ընթացքում (2018­2020 թթ. միջին 
տվյալներ)* 

Գլուխ սոխի 
սորտեր

Սոխուկների վարակվածությունը (P) տարբեր փտումներով, 
%

բակտերիալ թաց 
փտում

սև 
փտում

մոխրագույն
 փտում

հիմքային
 փտում

ընդամենը

Խաթունարխի 
(տեղական)

11,3 2,6 4,5 ­ 18,4

Կարատալսկի 
(ռուսական)

9,7 13,5 4,9 0,4 28,5

*Կազմվել է հեղինակի կողմից:

թաց փտում նե րով (նկ. 5, 6): Բա ցի այդ՝ ստվե րում չո­
րաց ված սո խի հա մե մա տութ յամբ պա հես տում ա ռանց 
չո րաց ման պահ պան վող ռու սա կան սո խի խմբա քա­
նա կում հայտ նա բեր վել է նաև աս պեր գի լիո զով և մոխ­
րա գույն փտու մով ա ռա վել բարձր վա րակ վա ծութ յուն: 
Հարկ է նշել, որ սո խուկ նե րի պահ պան ման ըն թաց քում 
գրանց վող հի վան դութ յուն նե րի զար գա ցու մը հիմ նա­
կա նում պայ մա նա վոր ված է վե գե տա ցիա յի շրջա նում 
սո խի մշա կութ յան տեխ նո լո գիա յով, բեր քա հա վա քի, 
պահ պան ման պայ ման նե րով և  այլ գոր ծոն նե րով:

Դեղ նա շա գա նա կա գույն թե փուկ նե րով Կա րա տալս կի 
սոր տի պահ պան ման ըն թաց քում, ի տար բե րութ յուն 
մոխ րա գույն և ֆու զա րիո զա յին հիմ քա յին փտում նե­
րով վա րակ ված սո խուկ նե րի, բակ տե րիալ թաց փտու­
մով, աս պեր գի լիո զով վա րակ ված սո խուկ նե րը ծլել են 
ժա մա նա կից շուտ: 

Նկ. 3.
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 Վա րա կի շրջա նը և 
վա րակ վող սո խուկ նե րը

 Հի վան դութ յան
ախ տա նի շնե րը

Ն պաս տա վոր 
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 Սոխ, 
սխտոր, 

սոխ պո րեյ 
և սոխ 
շա լոտ 

 Հող, 
բու սա կան 

մնա ցորդ ներ 

 Սո խուկ նե րը վա րակ վում են վե գե­
տա ցիա յի ա վար տին՝ բեր քա հա վա­
քից ա ռաջ: Հի վան դութ յունն ար տա­
հայտ վում է պա հես տում՝ պա հես տա­
վո րու մից մոտ մեկ ա միս անց: Հա վա­
նա կան է նաև մի սո խու կից մյու սին 
վա րա կի փո խան ցու մը: Հատ կա պես 
վա րակ վում են մե խա նի կա կան 
վնաս վածք նե րով կամ մի ջատ նե րի 
կող մից վնաս ված, գեր խո նավ, գեր­
հա սու նա ցած սո խուկ նե րը:

Ար տա հայտ վում է սո խուկ նե րի 
վզի կա յին մա սում՝ մոխ րա գույն 
բծե րի տես քով, ո րոնց վրա խո­
նավ պայ ման նե րում ա ռա ջա­
նում է մոխ րա գույն փառ: Հ յուս­
վածք նե րը փափ կում են, գոր­
շա նում: Վա րակ ված սոխուկ­
նե րը 1­2 ամ սից ամ բող ջո վին 
փտում են: Հե տա գա յում վզի­
կա յին մա սում ա ռա ջա նում են 
սև սկ լե րո ցիում ներ: 

Օպ տի մալ են 
+15…+20 0C 
ջեր  մաս տի ճա նը 
և  օ դի հա րաբ ե­
րա կան բարձր 
խո նա վութ յու նը: 
Կա րող է զար­
գա նալ նաև 
+3…+4 0C պայ­
ման նե րում: 
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 Սոխ  Հող, 
բու սա կան 

մնա ցորդ ներ, 
սեր մեր 

 Կա րող է զար գա նալ սո խի ա ճի և 
զար գաց ման տար բեր փու լե րում, 
հիմ նա կա նում՝ սո խուկ նե րի պահ­
պան ման ըն թաց քում: Ա ռա վե լա­
պես վա րակ վում են մե խա նի կա կան 
վնաս վածք նե րով կամ մի ջատ նե րի 
(հատ կա պես սո խի ճան ճի) կող մից 
վնաս ված, ինչ պես նաև գեր խո նավ 
հո ղում ա ճած, գեր հա սու նա ցած, 
վատ օ դա փոխ վող պա հեստ նե րում 
պահ վող սո խուկ նե րը:

 Վա րակ ված սո խուկ նե րի մեծ 
մա սը պա հեստ տե ղա փո խե­
լիս տե սա նե լի ախ տա նիշ ներ չի 
ունե նում: Դ րանց հիմ քա յին մա­
սում ա ռա ջա նում է սպի տա կա­
վուն թա ղի քան ման փառ: Ժա­
մա նա կի ըն թաց քում սոխուկ նե­
րը փափ կում են և  աս տի ճա նա­
բար փտում: 

Փ տու մը զար­
գա նում է            
+13…+30 0C 
պայ ման նե րում, 
օպ տի մալ են 
+22…+23 0C ջեր­
մաս տի ճա նը և  
օ դի հա րա բե րա­
կան բարձր խո­
նա վութ յու նը:

Ա
ս
 պ

ե
ր
 գ

ի
 լի

ո
զ

 կ
ա

մ
 ս

և
 փ

 տ
ո
ւմ

 
(A

sp
er

gi
 llu

s n
ig

er
)

 Մի շարք 
բու սա տե­
սակ ներ, 

այդ թվում՝ 
լո լիկ, 

խա ղող, 
գետ ն­

ընկույզ  
և  այլն

 Սեր մեր, 
բու սա կան 

մնա ցորդ ներ, 
հող

 Սո խուկ նե րը վա րակ վում են վե գե­
տա ցիա յի ա վար տին՝ բեր քա հա վա­
քից ա ռաջ: Հի վան դութ յու նը սո վո րա­
բար զար գա նում է սո խուկ նե րի վզի­
կա յին կամ կո ղա յին մա սում, երբ թե­
փուկ նե րը սկսում են չո րա նալ: Պա­
հես տում պահ պան ման ըն թաց քում 
վա րա կը մի սո խու կից փո խանց վում 
է մյու սին: Հիմ նա կա նում վա րակ վում 
են վնաս ված, այլ մա կա բույծ նե րով 
վա րակ ված, չհա սու նա ցած, գեր­
խո նավ սո խուկ նե րը, հատ կա պես, 
երբ խախտ վում են պահ պան ման 
անհրա ժեշտ պայ ման նե րը: 

 Սո խուկ նե րի վա րակ ված հյուս­
վածք նե րը գու նազրկ վում են, 
թե փուկ նե րը կնճռոտ վում են, 
իսկ օ դի հա րա բե րա կան բարձր 
խո նա վութ յան պայ ման նե րում 
վե րին շեր տի չոր թե փուկ նե րի 
վրա կամ չոր և հ յու թա լի թե­
փուկ նե րի միջև ա ռա ջա նում է 
սնկի սպո րատ վութ յան սև բոր­
բոս: Վա րա կը կա րող է վզի­
կա յին մա սից տա րած վել նաև 
կենտ րո նա կան հատ վա ծի հյու­
թա լի թե փուկ նե րի վրա:

 Հի վան դութ յունն 
ինտեն սի վո րեն 
զար  գա նում է 
+28…+34 0C 
ջեր մաս տի ճա­
նի և  օ դի 80 % 
հա րա բե րա կան 
խո նա վութ յան 
պայ ման նե րում: 
Կա րող է զար­
գա նալ նաև            
+3…+4 0C պայ­
ման ներում:
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սակ ներ, 

այդ թվում՝ 
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գա զար, 
կար տո ֆիլ, 

կա ղամբ
 և  այլն 

 Հող,
 բու սա կան 

մնա ցորդ ներ, 
սո խուկ ներ,

 սեր մեր

 Հիմ նա կա նում ա ռա ջա նում է դեռևս 
դաշ տում և զար գա նում սո խի պահ­
պան ման ըն թաց քում: Ա ռա վե լա պես 
վա րակ վում են մե խա նի կա կան վնաս­
ված նե րով, արևա յին այր վածք նե րով, 
մի ջատ նե րի կող մից վնաս ված սո­
խուկ նե րը: Հի վան դութ յան զար գաց­
մա նը նպաս տում են բեր քի հա սու­
նաց ման շրջա նում ջեր մաս տի ճա նի 
կտրուկ տա տա նում նե րը:

 Հի վան դութ յու նը նախ նա կան 
շրջա  նում ար տա հայտ վում է 
միայն սո խու կի կտրված քի 
վրա: Ա ռողջ, հյու թա լի թե փուկ­
նե րի շեր տի տակ դիտ վում է 
փտող թե փուկ նե րի գոր շացած, 
լոր ձոտ 1­2 շերտ: 2­3 ամ սից սո­
խուկն ամ բող ջո վին փտում է՝ 
ար ձա կե լով գար շա հո տութ յուն: 

Օպ տի մալ է 
+20…+30 0C 
ջեր մաս տի ճա­
նը: Պա հես տում 
հի վան դութ յու նը 
կա րող է զար­
գա նալ ան գամ 
+3 0C պայ ման­
նե րում: 

Աղյուսակ 2. Պահպանման ժամանակ գլուխ սոխի առավել տարածված հիվանդությունների հարուցիչների համե­
մատական վերլուծությունը* 

*Կազմվել է հեղինակի կողմից:
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Պա հեստ տե ղա փո խե լուց հե տո նո յեմ բեր­դեկ տեմ բեր 
ա միս նե րին ռու սա կան սոր տի՝ վաղաժամ ծլած բո լոր 
սո խուկ նե րի 90,6 %­ը վա րակ ված է ե ղել աս պեր գի լիո­
զով կամ բակ տե րիալ թաց փտու մով և  աս պեր գի լիո զով,  
իսկ 9,4 %­ը՝ բակ տե րիալ թաց փտու մով: Խա թու նար խի 
տե ղա կան սոր տի սո խուկ նե րի` ժա մա նա կից շուտ ծլե­
լու և սն կա յին կամ բակ տե րիալ հի վան դութ յուն նե րով 
վա րակ վա ծութ յան միջև կապ չի բա ցա հայտ վել: 

Հարկ է նշել, որ Aspergillus Micheli ցե ղի սնկերն ար տա­
զա տում են մար դու ա ռող ջութ յան հա մար խիստ վտան­
գա վոր (քաղց կե ղա ծին) մի կո տոք սին՝ աֆ լա տոք սին: 
Սև փտու մով վա րակ վա ծութ յան դեպ քում թե փուկ նե րի 
խո տա նու մից հե տո անհ րա ժեշտ է սո խուկ ներն օգ տա­
գոր ծել միայն ջեր մամ շա կու մից հե տո:     

Պահ պան ման ժա մա նակ գլուխ սո խի հիմ նա կան վա­
րա կիչ հի վան դութ յուն նե րի հա րու ցիչ նե րի հա մե մա տա­
կան վեր լու ծութ յու նը ներ կա յաց ված է աղ յու սակ 2­ում: 

Եզրակացություն

Գ լուխ սո խի պահ պան ման ըն թաց քում բա ցա հայտ վել 
և նույ նա կա նաց վել է ֆի տո պա թո գեն ութ միկ րոօր գա­
նիզմ՝ մեկ բակ տե րիալ, յոթ սնկա յին: Հիմ նա կա նում 
գրանց վել են բակ տե րիալ թաց, սև, վզի կա յին մոխ րա­
գույն և հիմ քա յին փտում նե րը:

Խա թու նար խի տե ղա կան սոր տի սո խը պահ պան ման 
ըն թաց քում հիմ նա կա նում վա րակ վել է բակ տե րիալ 
թաց, հազ վա դեպ՝ մոխ րա գույն և սև փտում նե րով, իսկ 
ռու սա կան Կա րա տալս կի սոր տի սո խը՝ ա ռա վե լա պես 
սև փ տու մով, հազ վա դեպ՝ բակ տե րիալ թաց և մոխ րա­
գույն փտում նե րով: Ընդ ո րում՝ եր կու սոր տե րի տար բեր 
փտում նե րով ընդ հա նուր վա րակ վա ծութ յու նը կազ մել 
է հա մա պա տաս խա նա բար 18,4 և 28,5 %: Գ րանց վել է 
նաև Կա րա տալս կի սոր տի միև նույն սո խու կի վա րակ վա­
ծութ յուն հիմ քա յին փտու մով և  աս պեր գի լիո զով կամ աս­
պեր գի լիո զով և բակ տե րիալ թաց փտու մով: Ստ վե րում 

Նկ. 5. Հիմքային փտումով և ասպերգիլիոզով վարակված 
սոխուկ:

Նկ. 6. Բակտերիալ թաց փտումով և ասպերգիլիոզով վա­
րակված սոխուկ:

չո րաց ված սո խի հա մե մա տութ յամբ պա հես տում ա ռանց 
չո րաց ման պահ պան վող ռու սա կան սո խի խմբա քա­
նա կում հայտ նա բեր վել է նաև աս պեր գի լիո զով և մոխ­
րա գույն փտու մով ա ռա վել բարձր վա րակ վա ծութ յուն:

Կա րա տալս կի սոր տի պահ պան ման ըն թաց քում, ի 
տար բե րութ յուն մոխ րա գույն և ֆու զա րիո զա յին հիմ­
քա յին փտում նե րով վա րակ ված սո խուկ նե րի, բակ­
տե րիալ թաց փտու մով, աս պեր գի լիո զով վա րակ ված 
սո խուկ նե րը ծլել են ժա մա նա կից շուտ: Խա թու նար խի 
տե ղա կան սոր տի սո խուկ նե րի՝ ժա մա նա կից շուտ ծլե­
լու և սն կա յին կամ բակ տե րիալ հի վան դութ յուն նե րով 
վա րակ վա ծութ յան միջև կապ չի բա ցա հայտ վել:

Սև փտու մով վա րակ վա ծութ յան դեպ քում թե փուկ նե րի 
խո տա նու մից հե տո անհ րա ժեշտ է սո խուկ ներն օգ տա­
գոր ծել միայն ջեր մամ շա կու մից հե տո: 

Գ լուխ սո խի պահ պան ման ժա մա նակ ա ռա ջա ցող հի­
վան դութ յուն նե րի կան խար գե լիչ մի ջո ցա ռում ներ մշա­
կե լիս անհ րա ժեշտ է հիմք ըն դու նել հա րու ցիչ նե րի հա­
մե մա տա կան ու սում նա սի րութ յու նը: Միա ժա մա նակ 
խոր հուրդ է տրվում՝

 ¨ ցան քի և տնկ ման հա մար օգ տա գոր ծել ա ռողջ սերմ­
նան յութ ու տնկան յութ,

 ¨ միև նույն դաշ տում սո խի մշա կութ յուն ի րա կա նաց­
նել  ե րեք տար վա նից ոչ շուտ,

 ¨ մշա կութ յան ըն թաց քում խու սա փել հո ղի գեր խո նա­
վութ յու նից և չ կի րա ռել ա զո տա կան պա րար տան յու­
թե րի բարձր չա փա քա նակ ներ,

 ¨ խո նավ ե ղա նա կին բեր քա հա վաք չկա տա րել,

 ¨ բեր քա հա վա քից հե տո դաշ տում և հա րա կից տա­
րածք նե րում ոչն չաց նել բու սա կան մնա ցորդ նե րը,

 ¨ պա հեստ տե ղա փո խե լուց ա ռաջ սո խուկ նե րը տե սա­
կա վո րել և չո րաց նել ստվե րոտ վայ րում, պահ պա նել 
միայն չվնաս ված թե փուկ նե րով սո խուկ նե րը,
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 ¨ պա հեստ նե րը նա խա պես մաք րել, ախ տա հա նել, 

 ¨ սո խուկ նե րը պահ ել 0…+2 0C պայ ման նե րում, տե­
ղա փոխ ման և պահ պան ման ըն թաց քում խու սա փել 
ջեր մաս տի ճա նի տա տա նում նե րից: 
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Most Common Diseases of Onion in the Storage Period and Preventive Measures

G.V. Avagyan

Armenian National Agrarian University

Keywords: onion, storage, gray rot, black rot, bacterial soft rot  

A b s t a c t .  Throughout conducted investigations eight species of phytopathogenic micro-organisms in the bulb onion 
were detected.
The local onion variety “Khatunarkh” is mainly infected with bacterial soft rot and rarely with gray and black rots (total 
infectivity -18.4 %) during the storage period, while the Russian onion variety “Karatalski” is mostly infected with black rot 
and more seldom with bacterial soft and gray rots (total infectivity -28.5 %).
Unlike the bulbs of “Khatunarkh” local variety, those of the Russian variety “Karatalski” infected with bacterial soft rot and 
aspergillosis germinate prematurely during the storage time.

Наиболее распространенные болезни репчатого лука в период хранения                                              
и меры их предотвращения
Г.В. Авагян
Национальный аграрный университет Армении

Ключевые слова: репчатый лук, хранение, серая гниль, аспергиллез, мокрая бактериальная гниль

А н н о т а ц и я .  В ходе исследований было обнаружено восемь фитопатогенных микроорганизмов у репчатого 
лука.
В период хранения лук местного сорта Хатунархи в основном заражается мокрой, реже серой и черной гнилью 
(общая зараженность 18,4 %), а лук русского сорта Караталский - преимущественно черной, реже мокрой 
бактериальной и серой гнилью (общая зараженность 28,5 %).
В отличие от луковиц местного сорта Хатунархи, луковицы русского сорта Караталский, зараженные мокрой 
бактериальной гнилью и аспергиллезом, прорастают раньше срока.
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